A szervez@bizottsag veze-
tése részérél Bezdan Janos
ugy zarta az idei Husos maja-
lis egész napos 0sszejdvetel-
ét, hogy: jovdre, veletek,
ugyanitt! Az égiek ismét ke-
gyesek voltak a Gyulai Hus-
kombinat szakszervezete és
Uzemitanacsa altal szervezett
rendezvényhez, hiszen egész
nap hétagra sutott a nap.

Nagysagrendijét és jellegét
tekintve bizonyara a magyar
hasiparban is rendkivdli, hogy
kdzel kétezer ember szamara
a Gyulai Haskombinat Rt. ér-
dekvédelmi szervezete egész
napos majalist szervez, de
mindez térségi dsszefliggés-
ben is figyelemre mélté. U-
gyanis Békés megye legna-
gyobb dolgozdéi majalisarol
van sz6. Amikor az okokrdl ér-

(Folytatas a 2. oldalon)

Egy nap, amely mas, mint a tébbi
Hetedik alkalommal rendezték meg a Husos majallst

Sulve-féve Gyulai!

Nyar van! Igazi, hosszu, for-
ré nyar; s Lacké maris felllt a
béresek nyakara, hat nem ara-

nyos?... Ideje pihenni és sza-
badsagra menni. Kikapcsoléd-
ni és feltéltédni, egydtt a csa-
|addal és a baratokkal, munka-
tarsakkal. A Gyulai Nyar szam-

talan lehetéséget kindl: felh6t-
len napozés és strandolas a
varfird6ben; utolérhetetlen
kulturdlis élmények a varszin-
hazban; Guinness-rekord ki-
sérlet a Tarhonyafesztivalon;
gyulaiak nagy versengése a
Végvari Estéken; és még so-

rolhatnank! A részletes ver-
senyfeltételekrdl julius 14-tél
a marketing osztaly ad felvila-
gositast. Elérhet6ségik: Gyu-
la, Kétegyhazi ut 3., tel.: 463-
469, fax:463-154; E-mail:
info@gyulahus.hu. Jelentkezé-
si hataridd: 2003. julius 21.

Rostonsult
hétvége

Julius 26-an, szombat
délutanra hagyomanyte-
remté versenyt hirde-
tunk.

Korhii kézépkori kér-
nyezetben — a Julianus
Bt. segitsegével —a gyu-
lai var tovében varjuk
azon csaladok, barati tar-
sasagok jelentkezését,
akik szeretnék 6ssze-
mérni grillezé-tudasukat
— az altalunk biztositott
termékalapanyag fel-
hasznalasaval —, hogy el-
nyerjék a GyHK Rt. altal
felajanlott dijak valame-
lyikét, s kiérdemeljék a
»Corvin Janos fészaka-
csa” cimet.
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Hetedik alkalommal rendezték meg a Husos majalist

deklédiink, akkor Bezdan Ja-
nos mindig ugyanazt valaszol-
ja. Vélekedése szerint sziiksé-
ges egy nap az egyduttlétre
ennél az ezeregyszaz embert
foglalkoztatd cégnél. Arra pe-
dig mind nagyobb az igény,
hogy a dolgozdék — csaladjai-
kat elhozva — jobban és egy
kicsit mas oldalrél megismer-
jék egymast. Erre pedig jé al-
kalmat kinal majus utolsé
szombatja, amely szinte egy-
beér a legkisebbek Gnnepé-
vel, a Gyermeknappal.

Varga Ferencvezérigazga-
téként el6szér kdszdnthette a
megjelenteket a délel6tt tiz
o6rai megnyiton. Elétte Bezdan
Janos, a HDSZ gyulai szak-
szervezetének vezetlje szolt
a jelenlév6khéz. Mondandéja-
ba beleflizte és kérte, hogy a
jévében a cég vezetése valto-
zatlanul tAmogassa a kollekti-
va e rendezvényét. Ezek a
szavak megértésre talaltak,
mert az elsd szamu vezetd va-
laszaban nem zarkozott el a
kéréstdl.

A kdszont6k utan a legki-
sebbek zenekari kiséret mel-
lett bemelegitettek, mikdzben
megkezdddtek a sportverse-
nyek. Ezt kdvetéen megkez-
d6édott a programok sora, a
gyerekek a jatszéhazban raj-
zoltak, festettek, verset mond-
tak, vagy masok a vurstliban
céllovdldéztek, horgasztak,
netan fellltek a forgdkra és
délutan egyditt énekeltek a
Hanta Banda egyttessel. Iga-
zi szenzacio volt, amikor pont-
ban délben szirénazé tlizolto-
autok érkeztek a helyszinre. A
forrésagban bemutatéképpen,
témldiket gyorsan kitekerve
locsolni kezdtek a magasba.
Az alahull6 viz enyhiilést adott
kicsiknek és nagyoknak egy-
arant.

Ezzel parhuzamosan nagy
csata folyt a focipalyakon és
elszant kiizdelem a teniszpa-

lya salakjan. Am a legnagyobb
és legvaratlanabb meglepetés
a dartsversenyen szlletett,
ahol a sportaggal most meg-
ismerkedd, minddssze tizéves
Radndti Adam 86 ponttal
maga mogé utasitotta a me-
z6nyt. A teniszez6knél Vincze
Csillaimmar masodjara vitte el
a palmat, mig a kispalyas lab-
dartgasban szoros mérkézé-
sek és izgalmak kdzepette a
Csontozok szerezték meg az
els6 helyet, mig a masodikak
a Készaruraktarosok lettek. A
nagy sorsatorban élénk érdek-
I6dés és még ennél és na-
gyobb biztatas mellett az eré-
sebbik és a gyengébbik nem
képviselbiis 6sszemérték ere-
juket a szkanderversenyen. A
néknél végll Vozar Sandorné
bizonyult a leger6sebbnek
Harmath Gyéngyi el6tt, mig a
férfiaknal Békési Ferenclett az
elsd, megelézve Uhrin Zoltant.
Sikerrel debitaltak az Uj
programszamok a mostani
Husos majalison. A tarsastan-
cosok bemutatéja nagy sikert
aratott, és ugyanebben volt ré-
sze a délutan a sérsatorban
fellépd blivésznek is. Az idei
sztarvendég, a népszerl
Delhusa Gjon kora esti fellé-
pése igazi siker volt, aki felejt-
hetetlen perceket szerzett az
6t kedvel6knek. Am a hangu-
lat ezek utan sem ,lt le”, mi-
vel a Hisos majélison nosz-
talgiamUsoraval el6szér fellé-
pé Bereczka és Zsizsi ferge-
teges misorukkal megénekel-
tették a jelenlévéket. Ezt ko-
vet6en nem sokkal a vidéki
buszok elindultak, mig a téb-
bieknek éjfélig tartott a diszko.
Alegtébben gy zartak a jol
sikerilt napot, hogy jévére
sem hagyjak ki a Hisos ma-
jalist. A szervezdk ezuttal is jol
vizsgaztak. Ha volna lecke-
kényv, akkor oda a jeles ér-

demjegyet lehetne beirni.
B.T.

Nyugdijba vonul dr. Berczik Jozsef

Hosszu és eredményes munka utan 2003. elsé féleveben
nyugdijba vonul a Békés Megyei Allategészsegugyi és Elel-
miszer Ellendrzd Allomas céglinknél mikédé Elelmiszerhigi-
éniai Kirendeltségének vezetd féallatorvosa, dr. Berczik Jo-
zsef. A cég szinte valamennyi munkatarsa altal ismert és tisz-
telt ,Doktor ur” 25 évet toltétt a Gyulai Huskombinat Rt.-nél.
Ismeretes volt lojalitasa, pontos, preciz szaktudasa és vég-
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telen munkabirasa. Nemcsak a mindennapok feladatait latta
el gondosan, de a szemléken, auditokon mindent megtett
azért, hogy minden tekintetben megfeleljen a cég. A kiren-
deltség és a cég egylttmikédése példaértekd.

A cégvezetés bensdséges hangulatu 6sszejévetelen koé-
szénte meg dr. Berczik Jozsef tevékenységét és kivant
hosszu, egészséges nyugdijas éveket csaladja kérében.




Az igazi gyulai kolbasz maig
tartd hirnevének a XX. szazad
elsé felében tértént megalapo-
zasanal — anélkil, hogy barkit
szandékunkban allna megban-
tani, vagy elért eredményeiket
kisebbiteni és neviket a histo-
riabol kihagyni —, 6t olyan csa-
laddal foglakozunk, akik teve-
kenysége mind belféldén, mind
kilféldon jelentds és meghata-
rozé.

A Balog, Szabo és Nagy di-
nasztia utan elérkeztink a
Puczké fivérekhez.

Harom testvér, mint a me-
sékben. Harom fivér, akiket a
siker orientalt, de a testvéri
szeretet iranyitott mindvégig.
Egyutt, kézésen, amig a torté-
nelem vihara ketté nem rop-
pantotta a karriert.

A legiddsebb fivér

Puczké Mihaly (1891-1956)
Osztdndsen raérzett a vilagha-
boru és a Trianon el6tti Magyar-
orszag keleti felének piaci le-
het6ségeire — katonasag, kor-
haz, a vasut-korszak el6tti ke-
reskedelmi gécpont, orszagos
allatvasarok (Erdélybdl lehaj-
tott sertések, marhak) —, egy-
széval a fizet6képes kereslet-
re és kindlatra.

Kocsmarosként kezdte a
Vésar tér 3. sz. alatti (ma Zri-
nyi Miklos tér 3.) csaladi haz-
ban, majd tevékenységét ser-
tésforgalmazassal, késébb tar-
tassal bdévitette. A haboru és
Trianon visszavetette, de a 20-
as évek elején — testvéri segqit-
séggel — U] koncepcid koérvo-
nalazodott.

A kozeépsé fiu

Puczké Jozsef (1894—1970)
az els6 gyulai mesternél, Ba-
log Jozsefnél tanulta ki a hen-
tesmesterséget, majd Pesten
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Husos historiak — Hentesdinasztiak

Puczko-fivérek: k6zos karrier

Ha valaki gyulait mond, mondjon kolbaszt is. A Gyulai kol-
basz hazankban — s reméljiik, mashol is — fogalom. De vajon
tudjak, tudjuk-e, hogy ez a nagyszerii szarazkolbasz hon-
nan ered, ki alkotta az elsé receptjét, milyen utat jart be, amig
eljutott a hazai piacvezet6 szerepig, s a maig élvezett vilag-
hirnévig? Sorozatunkkal igyeksziink bemutatni a Gyulai kol-
basz torténetét a kezdetektél a reményteljes jé6voig. Mert nem
igaz, hogy tébb nap, mint kolbasz!

mélyitette el tudasat, mig nala
is kdzbe nem szélt a habord...

Ujra kellett kezdeni mindent,
és Puczké Jézsef elmondta
terveit két fivérének.

Mint vérbeli kereskedd —
amikor kés6bbi munkameg-
osztasuk soran 6 képviselte a
csaladot a belféldi kidllitasokon
hozzaértd, értékesitést is vég-
zG6 csapattal (sikeriiket tébbek
kozott a 1933-as és 1937-es
kiéllitdsok aranyérmei igazol-
jak) —, a hangsulyt az értéke-
sitésre helyezte, de rajétt arra
is, hogy sajat termelési hattér-
rel nagyobb és tartosabb sikert
érhet el. Ebben pedig elsdsor-
ban testvéreire szamithatott.

A legfiatalabb testvér

Puczko Istvan (1902-1974)
Jézsef batyjahoz hasonléan
szintén elsajatitotta a hentes-
mesterség minden csinjat-
binjat, s mindenben tamogatta
batyjait. Az Uizlet beindult, n6-
vekedett, s a csalad 1928-ban
megvasarolta a Vasar tér 4. sz.
alatti telket, ahol modern Uize-
met alakitottak ki, ahogyan azt
Puczké Jbézsef megalmodta,
testvérei egyetértésével és se-
gitségével.

Volt ott emeletes flistold,
raktar, csontozo, zsirizem,
mUhely kutterral, fliszerelGke-
szitd, szalamilzem ringakés-
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sel, h(it6tarolok elébb nedves-
jég, majd ammonia felhaszna-
lasaval.

Olyan termelési hattér ala-
kult ki a *30-as évek kdzepére,
amely eleve pre-
desztindlta a fivé-
reket a BNV-n és
egyéb orszagos ki-
allitasokon rangos
elismeréseket el-
nyeré termékek
eléallitasara.

A csalad torte-
nete

A Puczké test-
vérek a Vasar tér 3-
4. sz. alatti Uze-
mukben egészen a
'40-es évek végéig
gyartottak a fino-
mabbnal finomabb
gyulai kolbéaszt,
szalamit, egyéb
hentesarut.

A piac egyre bé-
vilt, a gyulai tzem
termékeit Puczko

Jozsef boltjaban értékesitették,
amely el6bb a Wenckheim
Béla u. 8. szam alatt m(ikddott
(ez a mai Béke sugarut), majd
a mai Varoshaz utcédban, a
mostani kdnyvesbolt helyén.
Budapestet két igyndkik jarta
a vevok igényeit terméklistak
segitségével kipuhatolva, meg-
gy6zve 6ket a gyulai termékek
kivalésagarol.

Sajnos a masodik vilagha-
bord, illetve az azt kdvetben ki-
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alakult politikai-gazdasagi
helyzet ellehetetlenitette a val-
lalkozast, amelyet végiil 1952-
ben allamositottak.

A csaladtagok tdbbsége az
élet mas-mas tertletén helyez-
kedett el, igy Mihaly két gyer-
meke: Puczk6é Mihaly (1923)
és Csiffary Janosné Puczkd
Maria (1925), Jézsef lanya:
Szab6 Janosné Puczké llona
(1931), és Istvan fia, Puczkéd
Jozsef (1943) is.

A népes csaladbdl mind-
Ossze harman talaltak meg he-
lyiket a szocialista rendszer
hustizemében is: az alapito fi-
vér Puczko Istvan a Gyulai
Huskombinat Rt. elédjétél ment
nyugdijba a '60-as években
csakugy, mint a legidésebb
testvér Puczké Janos (1921)
nevd fia, valamint az el6bb mar
emlitett Istvan id6sebb, Puczkd
Istvan (1939) nevi fia, aki
majd’ az évezredforduldig dol-
gozott a vallalat belkereskedel-
mi osztalyan.
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Guinness-
rekord

A Gyulai Huskombinat Rt.
és a gyulai Erkel Hotel szpon-
zoralasaval julius 12-én szom-
baton a délutani érakban egy
,Oriasi” tarhonyafdzésre kerdl
sor, Simon Janos ,fesztival-
gazda” segitségével és tamo-
gatasaval.

A cél: Guinness-rekord fel-
allitasa. Az étel 20 bogracsban
f6 egyszerre, és az elkésziilt fi-
nomsagot stilszerlien 2003
adagra porciézzak, ugyanis a
szervez6k tudomasa szerint
ennyi adagot még soha nem
osztottak ki egyszerre sehol a
vilagon. Hajduk Zoltan, az 6t-
letgazda megosztotta vellink a
rekordkisérlethez szlkséges
hozzavalok listajat: sertés zsir
40 kg, hazi készitésl szaraz-
tarhonya 160 kg, Gyulai kol-
basz 50 kg, fustolt kolozsvari
szalonna 20 kg, burgonya 200
kg, paradicsom 20 kg, paprika
15 kg, véréshagyma 40 kg, f-
szerek, izlés szerint 5-6 kg.

A TQM-
palyazat

2002-ben palyazatot nyujtott
be a Gyulai Hiskombinat Rt.
az FVM-hez TQM-elemek ki-
dolgozaséara. A Total Quality
Management a vezetés és a
mindségbiztositas azon dssze-
tevéivel foglalkozik, mely kdz-
vetlen kapcsolatban van a ve-
vOkkel és a termék mindségi
Osszetevbivel. Igy a palyazat
részekeént végeztiink vevdi elé-
gedettségmérést, benchmar-
kingot és QFD-elemzést is. A
sikeres palyazat eredménye-
ként a munka 6sszkoltségének
a felét (2,5 millié Ft) az FVM
visszatériti a GyHK Rt.-nek.

A palyazaton jol szerepld
cégeket (Pick Rt., Miskolci HU-
t6ipari Rt., GyHK Rt.) prezen-
tacioval egybekdtdtt konfe-
renciara hivta az EOQ MNB
TQM szakbizottsaga, melyre
2003. majus 15-én kerllt sor
Szegeden, az Elelmiszeripari
Fdiskola tanacstermében.

A Gyulai Huskombinat Rt.

Maria minGségbiztositasi veze-
t6 tartotta.

HUSOS KRONIKA

YieceptYovat

Juniusi szamunkban két bekiildét részesitiink 3000-3000 Ft-os vasarlasi utalvannyal re-
ceptjlikért. Az ételek elkészitésének ismertetését Danszki Karolyné kedves soraival indita-
nank, amelyek igy hangoznak: ,,Recept Rovat felhivasukra gyermekkorom legfinomabb (in-
nepi ételét irtam le. Edesanyam — Gyarmati Janosné — volt, aki a legfinomabbra készitette
el. A sokeévi tavlat 6rzi a varazslatos izeket. Talan az is tette utanozhatatlanna, hogy a gye-
rekkor készon vissza — vagy csak a MANGALICA?”

Rozsos Andras
receptje

Specialitas cseréptalban

Hozzavaldk 6 személyre:

1 nagyobb fej nyari ka-
poszta

1 kg tarja

1 fej fokhagyma

1 nagyobb fej véréshagyma

2 db alma

kb 10 dkg zsir

s0, bors, oregano

2 pohar tejfél

1 tojas

10dkg trappista sajt lere-
szelve

A fagyos zsirt kbzepes mé-
retli tepsibe daraboljuk. A tar-
jat felszeleteljuk, a zsirra fek-
tetjik, megsézzuk, borsozzuk
és oreganoval megszorjuk. A
fokhagymagerezdeket ketté-

Tovéabbra is varjuk jellegzetes gyulai és/
vagy kornyékbeli ételek elkészitését tartalma-
z6 receptjeiket, amelyekbdl a legjobbakat fo-
lyamatosan ismertetjlik — bekiildéjével egyttt
— a Husos Krénikaban; s a megjelentetett re-

vagva, a voréshagymat és a
meghamozott, kimagozott al-
mat karikara szelve a husra
teritjik. Annyi vizet éntunk ra,
hogy majdnem ellepje. Aluféli-
aval letakarva puhara paroljuk,
majd a féliat levéve a hast zsir-
jara sutjik.

A legyalult képoszta felét
(nyersen) a cseréptélba
tessziik. A megsiilt szeleteket
egymas mellé fektetjik a ka-
posztara, majd a kaposzta
masik felével letakarjuk. (Nem
baj, ha kipuposodik a talbdl,
mert a kaposzta dsszeesik.) A
tetejére Ontjik a tepsiben ma-
radt hagymas, almas zsirt.

Befedve kb. 45 percig sit-
jik (a kaposztanak nem sza-
bad lagynak lenni).

Kézben két pohar tejfélt, az
1 tojast a lereszelt trappista
sajttal 6sszekeverjik. A cse-
réptal tetejét 6vatosan levéve

a kaposztara simitjuk, és fedd
nélkil visszatoljuk a sitébe.
amig a teteje rézsaszinl nem
lesz.

Danszki Karolyné
receptje

Korosladanyi fiistéltson-
ka-paprikas

Késé tavasszal, Uj krumpli
idején aktualis.

Lehetdség szerint mangali-
ca hizobol valo fustélt sonka az
alapanyag.

A csontrdl lefejtve, bérdstél
apro kockakra kell vagni az elé-
z6leg éjszakara beaztatott son-
kat. Szokasos porkélt alapon,
rovid lével hosszu ideig lassan
paroljuk. Ha a hus puha, vele
egyutt f6zzik meg az egész-
ben hagyott apré krumplit. Fe-
jes salata a kiegészitdje.

cept szerzdje 3000 forintos vasarlasi utalvanyt
nyer, amely a gyulai husaruhazainkban vasarol-
hat6 le. Cimlnk: Gyulai Hiskombinat Rt. — Mar-
keting Osztaly, 5700 Gyula, Kétegyhazi Gt 3. A bo-
ritékra irjak ra: ,,Receptrovat”. Varjuk leveleiket!

AKCIO A GYULAI HUSKOMBINAT RT. HUSARUHAZAIBAN,

Gyulan a Kétegyhazi ut 3. és a Béke sugarut 50.,
valamint Békéscsaban az Andrassy u. 71. és a Kazinczy ut 21-23. szam alatt,

2003. janius 30-t6|

TERMEK

Csabai kolbasz
Gyulai kolbasz
Didkcsemege

Hentes kolbasz
Langolt kolbasz

Gyulai csemege szalami

Gyulai majas
Lecso kolbasz
Virsli 180g/db

jdlius 27-ig!

AKCIOS FOGYASZTOI AR

fogyasztéi aron kinaljuk minden kedves vasarlonknak!

Yradicio &s mindseg az Onok szolgdlatdaban,

1595 F/kg
1568 Ft/kg
1205 Ft/kg
969 F/kg
1255 Ft/kg
1734 Fkkg
385 Fi/kg
475 Fikg
130 Ft/db
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A Gyulai Huskombinat Részvénytarsasag kiadvanya. Felelds kiado: Varga Ferenc vezérigaz-
gatd. Szerkeszti és terjeszti a Gyulai Hirlap szerkesztésége. Szerkesztd: dr. Csarnai Jozsef.
A szerkesztéség cime: Gyula, Kétegyhazi ut 3. Levelezési cim: 5701 Gyula, postafiok 22.
Telefon: (66) 463-469. Fax: (66) 463-154. E-mail: info@gyulahus.hu. Honlap: www.gyulahus.hu.
Nyomtatas: Mozi Nyomda Bt., 5600 Békéscsaba, Luther utca 5/B. Felelds vezetd: Garai Gyorgy.
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