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Debrecenben augusztus 18.
és 21. között rendezték meg a
XII. Nemzetközi Mezõgazda-
sági és Élelmiszeripari Szakki-
állítást és Országos tenyész-
állat kiállítást, a Farmer Expót.
A rendezvényt 12 évvel ezelõtt
hívták életre, s idén már több
mint 400 cég mutatkozott be a
mintegy 17 ezer négyzetméter-
nyi területû kiállításon, melyre
legalább 50 ezer látogatót vár-
tak.

A Farmer Expo nemcsak
árubemutatóként funkcionált, a
négynapos rendezvény alatt
sok szakmai konferenciára,
üzletember-találkozóra, fórum-
ra, bemutatóra is sor került. A
rendezvény minden évben rá-
világít az ágazat egy-egy fon-
tos kérdésére, problémájára,
idén az aktualitások között a
legfontosabb kérdés az Euró-
pai Unióhoz való csatlakozás
volt. A tavalyi és a tavalyelõtti
kiállításhoz hasonlóan, vala-
mint a nagy érdeklõdésre való

A XII. Farmer Expo Debrecenben

A 19. század elején elterjedt
kolbász- és szalámikészítõ
üzemek egyre inkább a zsírral
egyenletesen átszõtt érett húst
keresték, melyet ekkor még a
mediterrán fajtából nyertek.
Tény, hogy 1883-ban 9 koca és
2 kan került József fõherceg
kisjenõi birtokára, ahol olyan
sikerrel keresztezték a régi
magyar fajtákkal, hogy a 19.
század derekára már csaknem
minden tenyészetben volt
kisjenõi vér. Így született meg
a máig leghíresebb sertésünk
a nemes magyar mangalica.

1992. januárjában egyedül
a Gyulai Húskombinát Rt. vál-
lalkozott az Olmos és Tóth Kft.
elsõ 50 darab mangalica ser-
tésének vágására. A gyulai
Mangalica-termékek maguk-
ban hordozzák az õshonos
mangalicafajta adottságait, a
több évszázad alatt kialakult,
semmilyen más sertéshússal
össze nem hasonlítható, már-

A Magyar Termék Nagydíjas Mangalica kolbász
ványozott ízanyagokban és te-
lítetlen zsírsavakban gazdag,
érett, magas tápértékû hús
minden jellemezõjét.

A Gyulai Húskombinát Rt.
sikert sikerre halmoz a Manga-
lica-termékeivel, amit mi sem
bizonyít jobban, mint hogy
2000-ben a FOODAPESTEN
Újdonságdíjat, ugyanebben az
évben OMÉK-díjat és Húsfesz-
tivál-díjat, 2001-ben Kiváló
Magyar Élelmiszer elismerést,
2002-ben Magyar Minõség
Háza Díjat, idén a Farmer Ex-
pón termékdíjat, valamint Ter-
méknagydíjat nyert. Az elisme-
rések önmagukért beszélnek,
és bizton állíthatjuk, hogy a dí-
jak sora ezzel nem fejezõdött
be, de ami számunkra a leg-
fontosabb: a vásárlók maximá-
lis megelégedettségére törek-
szünk, s hogy ellenõrzött, mi-
nõségi termékeket fogyaszt-
hassanak.

Vincze Árpád Varga Ferenc vezérigazgató a Magyar Termék Nagydíjjal
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tekintettel idén is önálló pavi-
lonban mutatkozhattak be az
állattenyésztési ágazatok. Töb-
bek között a szarvasmarha-,
tenyésznyúl-, kecske-, barom-
fi-, juh- és kutyatenyésztõk, s
természetesen az õshonos ál-
latfajokat, köztük az ismert és
jó hírnévnek örvendõ mangali-
ca sertést tenyésztõ vállalko-
zások. A Gyulai Húskombinát
Rt. hagyományosan részt vett
a kiállításon. Az elmúlt évekhez
hasonlóan közös standon je-

lent meg a Kabai Táp Rt.-vel
és a HAGE Rt.-vel, hiszen a
cégek egy agrárvertikumban
mûködnek. A stand a megszo-
kott „parasztház” volt, mellyel
két évvel ezelõtt a legszebb
stand címet nyerték el a kiállí-
tók. Idén sem maradt díj nélkül
a húskombinát, egy új kategó-
ria elsõ helyezését érte el. Az
õshonos magyar alapanyagból
készült termékek díját a Man-
galica kolbásszal érdemelte ki
a gyulai cég, melyet Martos
Géza kereskedelmi vezérigaz-

gató-helyettes vett át Debre-
cen város alpolgármesterétõl.
A Gyulai Húskombinát Rt.
Mangalica-termékcsaládja ha-
talmas közönségsikernek ör-
vend, keresik a vásárlók, s idén
a NAGISZ Rt. is forgalmazta
saját standján a gyulai termé-
keket.

A négy nap alatt számos
megbeszélés, tárgyalás szín-
helye volt a húskombinát
standja. Martos Géza a régió
területi képviselõivel – Tõrösné
Rákos Jolán, Antal Angéla,

Nagy László – kiemelt ügyfél-
menedzsereivel – Molnár Éva,
Nagy Jánosné, Paulik Pál, Pe-
reszlényi Zsolt és Kiss József
– egyeztetett, s a cég más ve-
zetõi is jelen voltak a rendez-
vényen, akik szintén számos
vendéget fogadtak az ágazat
és a partnerek szakemberei
közül. A négynapos kiállítás
zökkenõmentes lebonyolításá-
ért dr. Csarnai József marke-
tingigazgató és munkatársai –
Béres Józsefné és Vincze Ár-
pád – feleltek.                   V. Á.

A XII. Farmer Expo Debrecenben

(Folytatás az 1. oldalról)

Fotó: Kiss Zoltán

A Békéscsabára akkreditált dr.
Štefan Daòo szlovák fõkonzul
meghívására szeptember 9-én a
megyeszékhelyre érkezett négy
magyarországi fõkonzul. A fõ-
konzulok másnap Gyulára láto-
gattak. Üzemlátogatáson vettek
részt a Gyulai Húskombinátban,
tárgyalásokat folytattak a város-
házán és megtekintették a vár-
fürdõt. A húskombinátban Var-
ga Ferenc vezérigazgató fogad-
ta a diplomatákat, akik Varga
Zoltán, a megyei közgyûlés el-
nökének kíséretében érkeztek a
nemzetközi hírû termékeket
gyártó gyulai céghez. A szlovák
fõkonzulnak és vendégeinek –
Ivan Bandic horvát, Andrei
Oancea román, Sztanyiszlav
Rajevszkij orosz, Sergiy
Borodenkov ukrán fõkonzul –
rendkívül ízlett a Mangalica-kol-
bász, s fájlalták, hogy a fõváros-
ban nem jutnak hozzá ehhez a
nagyszerû étekhez.
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A XII. Farmer Expo abból a
szempontból is különleges volt
a NAGISZ Rt. Nádudvari Hús-
üzeme számára, hogy jelenle-
gi struktúráját tekintve ez volt
az utolsó kiállítása. A tulajdo-
nosi kör – a Hajdúsági Agrár-
ipari Rt. (HAGE) és a NAGISZ
Rt. – ugyanis a továbbiakban
nem kíván fenntartani két egy-
forma, hagyományos termék-
kört elõállító üzemet, melyek
egymásnak is konkurensei a
piacon. Ezért mindkét igazga-
tóság úgy döntött, hogy az uni-
ós csatlakozást megelõzve
meg kell találni annak a lehe-
tõségét, miként lehet egymást
erõsítve „összefésülni” a két
cég termékkörét, hogy közben
ne konkuráljanak egymással.
Ez a lépés hozzájárul ahhoz is,
hogy az üzemek megfeleljenek
az uniós elõírásoknak, irányel-
veknek.

Tehát októberben a gyulai
és a nádudvari húsüzem egye-
sül, s attól kezdve a hajdúsá-
gi, mint a Gyulai Húskombinát
Rt. Nádudvari Húsüzeme mû-
ködik tovább. Ez azt jelenti,
hogy a nádudvari egység egy
új modern feldolgozó üzemmé
alakul át, amely speciálisan
melegüzemben elõállított hur-
kaféléket, disznósajtokat ké-

Magyar ízek – uniós asztalok

Két húsüzem fuzionál az EU-s esélyek növeléséért

szít. A fejlesztések során lét-
rehozunk egy sonkaüzemet,
ahol a hagyományos és speci-
ális sonkák elõállítása mellett
különbözõ szalonnaféléket,
füstölt húsokat gyártunk.

Az egyesüléssel egy idõben
a nádudvari üzemben megszû-
nik az állatvágás. A mostani
vágási pozíciót jelentõ vágás-
mennyiséget ezen túl a Gyulai
Húskombinát Rt. prezentálja
majd. Itt mindenképpen szeret-
ném megnyugtatni azokat a
fogyasztóinkat, akik eddig
nagy szeretettel vásárolták a
nádudvari cég termékeit, ne
keseredjenek el, mert ezek a
termékek továbbra is a piacon
maradnak. Ez év december
31-ig Nádudvarról szállítjuk ter-
mékeinket, kivéve a tõkehúso-
kat és a darabolt húsokat, me-
lyeket már a Gyulai Húskom-
binátból fogunk vevõink rendel-
kezésére bocsátani, a megszo-
kott pontossággal és minõség-

ben. Nagyobb változás a kö-
vetkezõ év januárjában törté-
nik, amikor Nádudvaron a je-
lenleg mûködõ feldolgozót át-
alakítjuk sonkaüzemmé. Ezt
követõen a nádudvari
receptúrának megfelelõen
nádudvari logóval ellátott ter-
mékek ugyancsak piacra kerül-
nek, de akkor már a gyártást a
Gyulai Húskombinát Rt. végzi.
Az így felszabadult vágócsar-
nokban pedig egy svéd céggel
közösen létrehozunk egy fél-
kész-, illetve készétel-gyártó
üzemet. Itt egyelõre a svéd cég
igényeinek megfelelõen teljes
kapacitással a svéd piacra ter-
melünk majd. Elsõ termékünk
a töltött káposzta lesz. Elkép-
zelésünk az, hogy a lehetõsé-
geket minél jobban kihasznál-
va egyre nagyobb kapacitással
termelhessünk, s az induló heti
tíztonnás mennyiséget minél
elõbb megduplázzuk, meghá-
romszorozzuk. A késõbbiek-

ben pedig a svéd tapasztala-
tokat is figyelembe véve sze-
retnénk a hazai ízlésnek meg-
felelõ töltött káposztával ked-
veskedni a magyar fogyasztók-
nak is. Biztosak vagyunk ben-
ne, hogy elképzeléseinket va-
lóra váltjuk, s az uniós csatla-
kozás idõszakára egy olyan
céggel tudunk bekapcsolódni
az európai vérkeringésbe,
amely mind a magyar, mind a
nyugat-európai fogyasztók
minden igényét teljes egészé-
ben ki tudja elégíteni.

A fejlesztés természetesen
a NAGISZ Rt. húsüzemében
az utolsó pillanatig folyik, így
termékeink bõséges választé-
kával találkozhattak a Farmer
Expo látogatója is. Végezetül
ezek közül ajánlok néhányat
kedves vásárlóink szíves fi-
gyelmébe: a nagyon finom, fû-
szerezett göngyölt császárun-
kat, a szárítva érlelt karaj és
tarja termékeket, valamint a
FOODAPESTEN termékdíjat
nyert tüzes ragunkat, ami a
háziasszonyok gyors ételké-
szítési lehetõségeit segíti elõ.
A mûbélbe csomagolt termé-
kek gyors melegítéssel, egy kis
köret hozzáadásával két sze-
mély részére ízletes eledelek.
Jó étvágyat!

A Farmer Expo rendszeres látogatói már szinte természe-
tesnek veszik, hogy a NAGISZ Rt. Nádudvari húsüzeme min-
den esztendõben kirukkol valamilyen ínyenceknek is tetszõ
újdonsággal. Most egy igazán különleges hírrel állt elõ kö-
zösen a Hajdú-Bihar megyei üzem és a Gyulai Húskombinát
Rt. már az uniós csatlakozásra készülve. A változásokat
Martos Géza, a gyulai húskombinát kereskedelmi vezérigaz-
gató-helyettese foglalta össze.

Városunkban tartotta XXVI-
II. Vándorgyûlését a Magyar
Táplálkozástudományi Társa-
ság. Számos neves tudós
szakember tartott elõadáso-
kat, melyeket mintegy 150
tagú érdeklõdõ hallgatóság kí-
sért figyelemmel. A dr. Barna
Mária vezette társaság pénte-
ki kerekasztal-beszélgetésen
az egészséges táplálkozás
elemeit taglalta. Részt vett az
elõadásokon többek között dr.

Táplálkozástudományi vándorgyûlés
Biacs Péter, az Élelmiszerbiz-
tonsági Hivatal vezetõje is.

A kiállítók is az egészséges
táplálkozást témakörében je-
lentek meg, így a biotej elõál-
lítói, a sütõipar tönkölybúza-
és keményítõtartalmú készít-
ményekkel képviseltette ma-
gát, a Gyulai Húskombinát Rt.
az ellenõrzött húsokkal és a
Mangalica-termékcsaláddal
tartott bemutatót. Az alkalma-
zott adalékanyag-lista közzé-

Csabán...
tétele általános érdeklõdésre
tartott számot.

A kerekasztal-beszélgeté-
sen részt vett Braunné
Pavelka Márta és dr. Mikucza
Mária is. A termékbemutatót
Maliga Katalin technológus
vezette. A vendégek ízelítõt
kaptak a márkás gyulai termé-
kekbõl és az ebédek, fogadá-
sok húsalapanyagát is a Gyu-
lai Húskombinát Rt. biztosítot-
ta.                                    M. M.

Húsos Históriák – Hentesdinasztiák
Tisztelt Olvasóink!
„Aki gyulait mond, mondjon kolbászt is!” – szólt sorozatunk szlogenje. Minden gyulai lakos méltán lehet büszke arra, hogy

elõdeink nyomán olyan egyedülálló termékkel gazdagíthattuk a világ gasztronómiáját, mint a Gyulai kolbász, amely igazi
hungaricum.

A Hentes-dinasztiák elsõ részében – a rendelkezésre álló adatok és interjúk alapján – felelevenítettük a Gyulai kolbász
történetének elsõ 50 évét. Következõ számunkban megkezdjük a gyulai nagyüzemi húsipar ismertetését 1948-tól napjainkig.
Minden – akár az óhatatlanul kimaradt elõdökre, akár a nagyüzem történetére vonatkozó – információt várunk szerkesztõsé-
günkben.

Az októberi kiadványban keressék újra a Húsos Históriákat!

Immáron hetedik alkalom-
mal rendezik meg október 23.
és 26. között a Csabai Kol-
bászfesztivált.

A Gyulai Húskombinát Rt. a
kezdetektõl támogatta a ren-
dezvényt, az idei megmérette-
tésen is indít csapatot, valamint
kedvezményes áron árusítja
Magyar Termék Nagydíjas
Mangalica kolbászát és más
szárazáruit.

CS. J.
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ReceptRovatHírmozaik
Továbbra is várjuk jellegzetes gyulai és/vagy

környékbeli ételek elkészítését tartalmazó re-
ceptjeiket, amelyekbõl a legjobbakat folyama-
tosan ismertetjük a Húsos Krónikában; s a meg-
jelentetett recept szerzõje 3000 forintos vásár-

lási utalványt nyer, amely a gyulai húsáruháza-
inkban vásárolható le. Címünk: Gyulai Húskom-
binát Rt. – Marketing Osztály, 5700 Gyula, Két-
egyházi út 3. A borítékra írják rá: „Receptro-
vat”. Várjuk leveleiket!

✦  A NYÁRI IDÕSZAKBAN a
Gyulai Húskombinát Rt. dolgozói
és családtagjai közül összesen
mintegy négyszázan vették igény-
be a cég saját üdülõit és bérlemé-
nyeit szabadságuk alatt. Ez közel
100 százalékos kihasználtságot je-
lentett a nyári idõszakban - tudtuk
meg Bezdán Jánostól, a Húsipari
Dolgozók Szakszervezetének
(HDSZ) helyi vezetõjétõl. Mindez
azt jelzi, hogy az üdülõk kedvel-
tek, oda szívesen látogatnak el
családjukkal együtt a gyulai hús-
kombinátban dolgozók, onnan él-
ményekkel telve, és nem utolsó
sorban feltöltõdve érkeznek haza.
Mindebben szerepet játszik, hogy
az alkalmazottak kedvezõ áron
tudják igénybe venni a siófoki,
mátrafüredi és a szanazugi bérelt,
illetve a húskombinát tulajdonában
lévõ szálláshelyeket.

✦  A SZANAZUGI ÜDÜLÕ to-
vábbra is várja azokat a kikapcso-
lódni vágyókat, akik a Kettõs-Kö-
rös mentén, háborítatlan környe-
zetben szeretnének pihenni. A sza-
nazugi üdülõ nem csak a vízpart-
tal, hanem a marói erdõvel is ha-
táros. A húskombinát saját tulajdo-
nú üdülõjében szépen berendezett
két- és háromágyas szobák várják
a pihenni vágyókat, amelyekben
színes televízió és hûtõszekrény
is található. Az üdülõ jól felszerelt
konyhája nem csupán szalonnasü-
tésre és bográcsozásra nyújt lehe-
tõséget, hanem grillezésre is, nem
beszélve arról, hogy a Körösök ki-
váló horgász-lehetõséget is bizto-
sítanak a pecásoknak.

✦  ISKOLAKEZDÉSI TÁMO-
GATÁSBAN részesült a Húsipari
Dolgozók Szakszervezete jóvoltá-
ból júliusban és augusztusban a
húskombinát négyszáz dolgozójá-
nak hatszáz gyermeke, összesen
2,5 millió forint értékben. Az érdek-
védelmi szervezet tisztában van
azzal, hogy mindez az ilyenkor fel-
merült költségeknek csupán egy
részét fedezi, de kétségtelen, hogy
minden segítség számít.

✦  HORGÁSZVERSENYT
RENDEZ a szakszervezet helyi
képviselete. Az immár nagy hagyo-
mányokra visszatekintõ, minden
évben május utolsó hétvégéjén ez-
reket vonzó Családi majális mel-
lett az év más részeiben is kínál
szabadidõs programokat a hús-
kombinát dolgozóinak a szervezet.
Ilyen lesz szeptember 27-én,
szombaton a horgászverseny is,
amelynek helyszíne most is a sar-
kadi Éden-tó. A szervezõk szán-
déka szerint a jó hangulatú rendez-
vények még jobban összeková-
csolják a húskombinát dolgozóit.

2003. szeptember 1-én in-
dult héthetes promóciós játé-
kunk, amelynek során minden
héten 20 darab, egyenként
5 000 Ft értékû kolbászcsoma-
got sorsolunk ki a pályázók
között, a Gyulai Húskombinát
Rt. legfinomabb termékeibõl
összeállítva. Az október 22-i,
végsõ sorsoláson, ahol a fõdíj
egy 500 000 Ft értékû kétsze-
mélyes külföldi utazási utal-
vány, minden beérkezett nyer-
tes és nyeretlen pályázat részt
vesz.

A sorsolásokat minden alka-
lommal a meghirdetett helyen
(Gyula, Kétegyházi út 3. szám
alatti kisbolt) közjegyzõnk,
Huliné dr. Susora Márta jelen-
létében, a sorsolási bizottság
(elnök: Vidó Kinga, tagok: Bé-
res Józsefné, dr. Csarnai Jó-

Gyulaival az ízek útján!
zsef, Vincze Árpád) felügyele-
tével tartjuk.

Az alábbiakban ismertetjük
az 1. és 2. heti nyerteseink
nevét és lakhelyét:

1. hét: Nagy Edina (Zirc),
Vári Istvánné (Tát), Gécs Alíz
(Gyula), Bontáné Adorján
Krisztina (Gyöngyös), Melegh
László (Egerbocs), Gyenes
Zoltán (Novaj), Dobra Gábor-
né (Gyulavári), Pásztor Lajos
(Szolnok), Szekeres Lajosné
(Mezõkovácsháza), Sólyom
Andrásné (Mezõtúr), Balla
László (Kunágota), Rikk Gab-
riella (Szeged), Szaniszló Zol-
tán (Szeged), Mihályné Urbán
Erzsébet (Jászapáti), Kéri Ist-
ván (Gyula), Roncz Zsuzsan-
na (Rábapatona), Heutschy
László (Bánhorváti), Szecskó
József (Miskolc), Nemes

Mihályné (Kecskemét), Zsom
József (Õriszentpéter).

2. hét: Sólyom Andrásné
(Mezõtúr), Sólyom Andrásné
(Mezõtúr), Hankó T iborné
(Mezõkovácsháza), dr. Ju-
hász József (Budapest), Kál-
lai Istvánné (Debrecen), Már-
ki Szilárd (Ecsegfalva), Né-
meth Róbert (Kecskemét),
Tóth Péterné (Báránd), Faze-
kas Józsefné (Szeged),
Szántóné Muzsi Erika (Ajka),
Fodor Györgyné (Budapest),
Sujtó István (Gyula), Merl
László (Budapest), Sunya Eri-
ka (Aszód), Lázár Jánosné
(Esztergom), Sólyom András-
né (Mezõtúr), Horváth Róbert
(Kaposvár), Fülöp Istvánné
(Jászberény), Kabcsai József
(Székesfehérvár), Dávid La-
josné (Budapest).

Továbbra is várjuk leveleiket: 3 logó és külföldre utazhat!
GYULAIVAL AZ ÍZEK ÚTJÁN!


