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A fõdíj-sorsolással október
22-én befejezõdött a Gyulai
Húskombinát Rt. Gyulaival az
ízek útján hét héten át tartó
promóciós játéka. A program
keretében hetente húsz –
összesen száznegyven – „já-
tékos” ötezer forint értékû kol-
bászcsomaggal gazdálkodott.

A fõdíjat városunk legújabb
díszpolgára, Annus Adrián sor-
solta ki a kombinát területén
mûködõ mintaboltban. Annus
Adrián kiváló sportoló, aki 16
évig élt Gyulán, s nagyon sok
szállal kötõdik a mai napig vá-
rosunkhoz. 1989-ben a maga-
sabb szintû sportolási lehetõ-
ségért elhagyta Gyulát, Szom-
bathelyre költözött, s a Haladás
VSE dobóiskolájában folytatta
a sportolást, áttérve a kala-
pácsvetésre. A komoly verse-
nyek és edzések mellett test-
nevelõi tanári diplomát szer-
zett. Sokszoros országos baj-
nok és válogatott csapattag, if-
júsági világbajnok, két olimpi-
án vett részt, 2002-ben Euró-
pa-bajnok, 2003-ban országos
csúcsot dobott, a világbajnok-
ságon ezüstérmes lett.

Gyulaival az ízek útján!

Ez év november 10-én
újabb, megérdemelt elismerést
kapott a Gyulai Húskombinát
Rt. Az értékes díj nem a vélet-
len mûve, hanem egy sorozat
fontos része. Névadó és világ-
hírû termékünk, a Gyulai kol-
bász 2001-ben nyerte el a Ma-
gyar Minõség Háza nagydíjat,
2002-ben pedig a szintén hun-
garikumnak számító Mangali-
ca kolbászunk kapta meg,
2003-ban pedig a Csabai kol-
bászunk.

A Gyulai Húskombinát Rt.
szárazkolbász nagyhatalom,
nemcsak megyénkben, ha-
zánkban, de Európa- és világ-

 Magyar Minõség Háza nagydíjas a Csabai kolbász,
a Gyulai Húskombinát Rt. terméke

(Folytatás a 2. oldalon)

(Folytatás a 2. oldalon)

A tét nagy volt, hiszen a sze-
rencsés nyertes egy ötszáz-
ezer forint értékû utazási utal-
vánnyal lett gazdagabb, az
esély annál kisebb, hiszen

ezen a sorsoláson a játékra
beérkezett valamennyi levél,
mintegy négyezer vett részt. A
mindent eldöntõ pillanatra a
vállalat képviseletében Martos

Géza kereskedelmi vezérigaz-
gató-helyettes és dr. Csarnai
József marketing-igazgató,
Huliné dr. Susora Márta köz-
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(Folytatás az 1. oldalról)

Gyulaival az ízek útján!

In memoriam Huszár István
(1955–2003)

A búcsú mindig fáj, de legin-
kább akkor, ha tudjuk, nincsen
viszlát, nem létezhet még egy-
szer…

A hír rövid és rideg: Huszár
István, vállalatunk gazdasági
vezérigazgató helyettese 2003.
november 4-én, szívének más-
fél hónapos küzdelme ellenére
nem ébredt fel álmából. Elment
közülünk…

Vésztõn 1955. július 7-én szü-
letett, ott nõtt fel. Érettségi után Pécsett szerzett közgazdasá-
gi diplomát 1978-ban, s került Gyulára, az éppen akkor felava-
tott Gyulai Húskombinát szervezési osztályára.

A szakmai karrier, amely tudásának és elszánt akaratának
köszönhetõ, magáért beszél: elõbb közgazdasági osztályve-
zetõ, fõosztályvezetõ, majd gazdasági igazgató, végül gazda-
sági vezérigazgató-helyettes.

Nekem megadatott – s tudom és hiszem, sokaknak még –,
hogy az embert is megismerjem. Nemcsak a segítõkész köz-
gazda-kollégát, a közgazdász vándortalálkozók visszatérõ mó-
kamesterét, de azt is, aki éjszakánként otthon görnyedve ké-
szült lelkiismeretesen az igazgatósági beszámolókra, hozzá-
járulva cégünk fennmaradásához a nehéz ’90-es években…

Rövid élet adatott neki, igazságtalanul rövid.
Varga Ferenc
vezérigazgató

 Magyar Minõség Háza
nagydíjas a Csabai kolbász

(Folytatás az 1. oldalról)

jegyzõ, a sorsolási bizottság
(Vidó Kinga elnök, Béres Jó-
zsefné és Vincze Árpád tagok),
valamint nagyszámú érdeklõ-
dõ jelenlétében került sor. Vi-
lághírû sportolónk a nagy ku-
pacból, melyet egy húsos döm-

adta át Bu-
dapesten,
november
10-én.

* * *
S u l y a

Bálint cse-
megéje a
gyulai kol-
bász, õ és
c s a l á d j a
rendszere-
sen vásá-
rolja. A ter-
méken ta-
lálható fel-
hívásból ér-
tesültek a
lehetõség-
rõl, hogy
kedvencük
révén még
utazhatnak
is, Gyulai-
val az ízek
útján! A fõ-

díjjal együtt Varga Ferenc ve-
zérigazgató egy exkluzív ter-
mékcsomagot is átadott a sze-
rencsésnek, amely igazi gyu-
lai hungarikumot, Mangalica
kolbászt és szalonnát rejtett
magában. A fõdíj nyertese a
díjátadás idõpontjában még

per rejtett, végül egy budapes-
ti játékos levelét húzta ki, így
Sulya Bálint utazhat külföldre
a Gyula Touristnál beváltható
félmillió forint értékû utal-
vánnyal. A szerencsés nyer-
tesnek a fõdíjat személyesen
Varga Ferenc vezérigazgató

nem tudta, hová is utazik majd,
de azt kijelentette, hogy gyu-
lai nélkül egy tapodtat sem!

Ugyancsak október 22-én
került sor a 7. heti 20 nyertes
kisorsolása, akik a követke-
zõk: Tóth János, Kolláth Hen-
rietta (Ecsegfalva), Dorozsma-
iné Balogh Erika (Budapest),
Szabó Gyula (Mezõkovácshá-
za), Szarka Róbertné (Déva-
ványa), Bontáné Adorján
Krisztina (Gyöngyös), Hegyesi
család (Budapest), Varga Jó-
zsefné (Tököl), Gráczik Adri-
enn (Békéscsaba), Börcs Fe-
renc (Budapest), Csíkné Var-
ga Mária  (Kajászó), Somhe-
gyi Istvánné (Veszprém), Kiss
Attila (Budapest), Kalinkó Lin-
da (Bezenye), Kónya Ernõ
Tamásné (Ózd), Jacsó Noémi
(Mezõkövesd), Gyenes Zoltán
(Novaj), Siska Éva (Budapest),
Oroszné Tóth Edit (Szegha-
lom), Szabó Károly (Sarkad).

A nyerteseknek gratulálunk,
ugyanakkor minden vásár-
lónknak megköszönjük bizal-
mát, hogy a Gyulai terméket
választotta, s jövõre újabb
promóciós játékhoz várjuk pá-
lyázataikat!                      (ka-csj)

rista méretû rúd, 5-7 dkg-os és
12 dkg-os szeletelt változat,
vákuumfóliás majd védõgázas
flow-pack (érintõ) csomagolás
–, de a belbecs ma is változat-
lan.

A Csabai csípõs kolbász
igazi gyulai termék, kategóriá-
jában a Gyulai Húskombinát
Rt. egyik piacvezetõ terméke.
A Magyar Minõség Társaság
és a Fogyasztóvédelmi Fõfel-
ügyelõség ezt értékelve ado-
mányozta a XII. Minõség Hete
rendezvénysorozaton termé-
künknek a Magyar Minõség
Háza kitüntetõ díjat. A plaket-
tet és az elismerõ oklevelet
Varga Ferenc vezérigazgató
vette át dr. Pongorné Csákvári
Marianntól, a Gazdasági és
Közlekedési Minisztérium he-
lyettes államtitkárától a Buda-
pesti Mûszaki Egyetem aulájá-
ban. A helyszínen berendezett
kiállítást három napon át tekint-
hették meg az érdeklõdõk.

(csarnai)

szerte is. Százéves hagyomá-
nyaink predesztinálnak erre,
elég Balogh József 1910-es
párizsi I. díjára, vagy Stéberl
András 1935-ös brüsszeli
aranydiplomájára gondolni, de
a sort még folytathatnánk… A
Csabai kolbász szervesen il-
leszkedik a sikertörténetbe. A
Viharsarokban élõ szlovák né-
pesség erõs cseresznyepapri-
kával ízesített vastagkolbászt
készített a házi disznótorok
idején. A túl erõs ízt más vidé-
keken nem kultiválták, s ahhoz,
hogy országosan elfogadható-
vá tegyük, vállalatunk az 1960-
as évek közepén finomítva raj-
ta, piacra dobta a Csabai csí-
põs kolbászt, csemegepapriká-
val. A kedvezõ belföldi fogad-
tatás után európai exportra
került a termék, a ’70-es évek-
tõl már több száz tonnás
mennyiségben.

Az eltelt 30 évben változha-
tott a külcsín – hosszú és tu-
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Húsos Históriák – Hentesdinasztiák

Szocialista nagyüzem és európai nagyvállalat (1953–1990)
I. rész: 1953–1973

Ha valaki gyulait mond, mondjon kolbászt is. A Gyulai kol-
bász hazánkban – s reméljük, máshol is – fogalom. De vajon
tudják, tudjuk-e, hogy ez a nagyszerû szárazkolbász hon-
nan ered, ki adhatta az elsõ receptjét, milyen utat járt be,
amíg eljutott a hazai piacvezetõ szerepig, s a máig élvezett
világhírnévig? Sorozatunkkal igyekszünk bemutatni a Gyu-
lai kolbász történetét – kezdetektõl a reményteljes jövõig.
Mert nem igaz, hogy több nap, mint kolbász!

Az 1950-es évek elején a
magyar gazdaság minden te-
rületén akadt tennivaló. Nehéz
idõk jártak…

Veszélybe került a gyulai
kolbász is. Pedig hát enni
kell(ene)! Az államosított gyu-
lai húsipar elsõ két vezetõje
nehezen birkózott meg a fel-
adatokkal. Abból pedig volt
elég: az 1950-52-es évek a
krónikákba, mint a század leg-
aszályosabb évei vonultak be;
folyt az erõszakos kollektivizá-
lás; a padlássöprések korsza-
ka volt ez; 1953-ban a gyulai
húsipar vezetése ellen pedig
rendõrségi vizsgálat folyt. A
vállalatnál káosz és bizonyta-
lanság uralkodott, az ott dolgo-
zók azt sem tudták, lesz-e más-
nap munkájuk, csak a csodá-
ban reménykedtek.

Olvasóink bizonyára ismer-
nek székely népmeséket (sze-
rencsére sokan fáradoztak
összegyûjtésükön…), így tud-
ják, hogy a segítséget mindig
a harmadik, legkisebb fiútól
várhatjuk.

Hol volt, megtörtént, a Csí-
ki-havasokban, Madéfalván
megszületett 1924. január 1-én
Kolumbán János vasutas és
neje, Lõrincz Karolina harma-
dik fia, aki a keresztségben a
József nevet kapta. Ötven év
távlatából, a tények ismereté-
ben bizton állíthatjuk, hogy a
gyulai húsipar és a gyulai kol-
bász fennmaradása ennek a
harmadik fiúnak és csapatának
köszönhetõ. Abban a szeren-
csében volt részünk, hogy az
1953–83-ig történtekrõl sze-
mélyesen informálódhattunk a
legautentikusabbtól, Csiki Jó-
zseftõl – a harmadik fiú, aki
Kolumbánról Csiki változtatta a
nevét –, aki elsõ számú veze-
tõként 30 éven át irányította a
gyulai húsipari vállalatot. A
Húsos Históriák mostani és
következõ fejezetét a vele ké-
szített interjú, visszaemlékezés
illetve írásos dokumentumok-
ban fellelhetõ írások alapján
állítottuk össze.

Csiki József 1953. február
18-án érkezett Gyulára, a Hús-
ipari Igazgatóság megbízásá-
ból (ez a késõbbi Húsipari
Tröszt elõdje). Két hét ismerke-
dés és tényfelmérés után sza-
badkezet kapva elkezdte a
tényleges munkát. Az elsõ és
legfontosabb teendõ a munká-
sok bizalmának megnyerése
volt, hiszen az idõjárás tovább-
ra is erõsen befolyásolta a kol-

básztermelést, a gyártás lé-
nyegében csak novembertõl
márciusig zajlott, hagyomá-
nyos technológiával, gépek
nélkül. Csiki Józsefnek sikerült
elintéznie, hogy a Húsipari
Igazgatóság gépeket adjon, el-
kezdõdött az igazi mûszaki fej-
lesztés. A piac fokozott érdek-
lõdést mutatott a gyulai kolbász
iránt, csak 1953-ban már 180
tonna gyulai kolbász került ex-
portra! A gyulai állami húsipari
vállalat két helyszínen tevé-
kenykedett: a Kétegyházi úti
vágóhídon, illetve a Béke su-
gárúti telepen. 1954-55-ben
elkészült egy komplex terv a
szárazárugyár fejlesztésére (új
érlelõ klímával, szociális hely-
ségek, konyha és étterem, iro-
dák és húsbolt az értékesítés-
hez), de mindez csak a ’60-as
évek közepén, a kádári kon-
szolidáció kezdetével valósult
meg.

1967-ben helyezték üzem-
be az érlelõtermek kapacitását
bõvítõ, az érlelés hatékonysá-
gát és biztonságát növelõ egy-
séges klímarendszert. Megol-
dották a hõmérséklet-, a hûtés
szabályozását, a füstölés, a
tárolás és a csomagolás irányí-
tott hõmérsékleten való végzé-
sét. Szervezeti változások is
történtek. 1967-ben a Békés-
csabai Húsipari vállalat (a volt
tanácsi szféra) beolvadt a Gyu-
lai (állami) Húsipari Vállalatba.
A két telephely küzdelme so-
rán a csabai állt nyerõre, elké-
szültek a tervek az állami hús-
ipar Békéscsabára helyezésé-
rõl.

Csiki József megkapta az
ukázt, Csabán lesz a megyei
központ, már az irodát is kije-
lölték, ahogy akkoriban ez szo-
kás volt…

Az orosházi volt tanácsi te-
lepet sikerült eladni (a Barnevál
nõtte ki magát ott) a csabai te-
lep hátrányaival szemben egy-
re inkább sikerült bizonyítani a
gyulai elõnyöket, a központ to-
vábbra is Gyulán maradt.
1969-ben megalakult az Állat-

forgalmi és Húsipari Vállalat,
azaz összevonták a Gyulai
Húsipari Vállalatot és a Békés-
csabai Állatforgalmi Vállalatot.
A vállalat központjául ismét

Békéscsabát jelölték ki. A vál-
lalathoz csatolták a békéscsa-
bai hizlaldákat is 1970-ben (az
öt telephely több mint 30 ez-
res férõhellyel bírt). Olyan hely-
zet állt elõ, amikor is a gyulai
vágóhíd és feldolgozó üzem
képtelen volt a meglévõ élõál-
lat-alapanyag feldolgozására,
új beruházás kellett. A kérdés
az volt, hol építsék meg az új
üzemet.1973-ban Csiki József
kész tervekkel rendelkezett,
errõl bõvebben a következõ
számunkban.

(Folytatjuk)
Cs. J.

A kezdet...

A folytatás...

A múlt...
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ReceptRovatHírmozaik

Továbbra is várjuk jellegzetes gyulai és/vagy
környékbeli ételek elkészítését tartalmazó re-
ceptjeiket, amelyekbõl a legjobbakat folyama-
tosan ismertetjük a Húsos Krónikában; s a meg-
jelentetett recept szerzõje 3000 forintos vásár-

lási utalványt nyer, amely a gyulai húsáruháza-
inkban vásárolható le. Címünk: Gyulai Húskom-
binát Rt. – Marketing Osztály, 5700 Gyula, Két-
egyházi út 3. A borítékra írják rá: „Receptro-
vat”. Várjuk leveleiket!

Magdika csülkös káposztája✦✦✦✦✦  Békés megye bemu-
tatkozott a Nemzeti Szín-
házban november 7. és 9.
között. A megnyitóra no-
vember 7-én, városunk leg-
nagyobb szülöttének, Erkel
Ferencnek, a Himnusz ze-
neszerzõjének és a magyar
nemzeti opera megteremtõ-
jének születésnapján került
sor. Az országos média-
visszhangot kiváltó, sikeres
rendezvényt vállalatunk
anyagi háttérrel támogatta,
s a Nemzetiben bemutatta
Magyar Termék Nagydíjas
és Magyar Minõség Háza-
díjas termékeit is. A részt-
vevõk személyesen tapasz-
talhatták meg, milyen
gasztronómiai élvezetet
nyújt a Gyulai Húskombinát
Rt. Gyulai, Csabai és Man-
galica kolbásza.

✦✦✦✦✦  „Száz út vár ránk”
címmel tartott pályaválasz-
tási tanácsadást a Békés
Megyei Munkaügyi Köz-
pont a Csaba Centerben,
november 14-15-én. Válla-
latunk képviseletében Tor-
nyi Barna és Nagy Gyula
szakoktatók ismertették a fi-
atalokkal a húsiparban re-
ájuk váró lehetõségeket.

✦✦✦✦✦  A Magyar Honvéd-
ség vezetõi tettek látoga-
tást november 11-én válla-
latunknál. A látogatásra ér-
kezett vendégeket Varga
Ferenc vezérigazgató, va-
lamint Martos Géza és
Paulik Pál fogadta.

✦  ✦  ✦  ✦  ✦  „Márkaépítés” cím-
mel tartotta a Magyar Mar-
keting Szövetség a XIII. Or-
szágos Magyar Marketing
Konferenciát november 19.
és 21. között Balatonfüre-
den. A találkozón az uniós
csatlakozás kapcsán a ke-
reskedelmi márkákkal kap-
csolatos teendõkrõl tárgyal-
tak a szakemberek. A Hús-
kombinátot dr. Csarnai Jó-
zsef marketing osztályve-
zetõ képviselte a háromna-
pos országos konferencián.

 „MAGDIKA” CSÜLKÖS
KÁPOSZTÁJA

Apróra vágunk egy szép tö-
mör káposztafejet, amely kb.
másfél kilogramm legyen. Ala-
posan elkeverjük vegetával.
Sózni nem kell. Hasonlóan be-
dörzsölünk egy alaposan szét-
terített disznócsülköt – nem
füstöltet!

Másnap egy jól zárható ön-
töttvas vagy cseréptál alját bõ-
ven megrakjuk húsos füstölt
szalonnával, rárakjuk a ká-
posztát, ráterítjük a csülköt, a
káposzta másik felével beta-
karjuk. Tetejére ismét füstölt
húsos szalonna kerül. A sza-
lonnát (20-25 dkg legyen leg-
alább) jó felkockázni. Öntünk

rá 2 dl vizet, végül légmente-
sen lezárjuk. Lassú tûz mellett
sütõbe rakjuk.

Sütési idõ 2-3 óra. Közben
egy-két alkalommal lenyom-
kodjuk a tetejét a képzõdött
lébe, de végig zárva tartjuk az
edényt.

Ízlés szerint adható mellé
sós vízben fõtt hasábburgo-
nya.

Beküldõ:
Kiss Károlyné,

5516 Körösladány,
Dózsa Gy. u. 78.
* * *

GYULAI KOLBÁSZ PALA-
CSINTATÉSZTÁBAN

Hozzávalók 4 személyre: 25
dkg liszt, 3 tojás, 0,5 kg kol-

bász, 0,5 l olaj, 0,5 l vörösbor,
csipetnyi só, körítésnek rizs
vagy burgonya.

A Gyulai kolbászt vastag
szeletekre vágom, majd vörös-
borban megabálom. Ez idõ
alatt elkészítem a palacsinta-
tésztát: lisztet, nyers tojást, sót
ízlés szerint, kevés szódavíz-
zel, vagy sörrel olaj sûrûségû-
re kikavarok. A kolbászszele-
teket beleforgatom, majd bõ,
forró olajban megsütöm. Körí-
tésnek fõtt rizst, vagy sós bur-
gonyát adok hozzá.

Beküldõ:
Váradi Miklós,

5700 Gyula,
Béke sgt. 44.

Jó étvágyat!

A Békéscsabai Sportcsar-
nokban október 23. és 26. kö-
zött rendezték meg a VII. Csa-
bai Kolbászfesztivált.

A kiállítás és vásárt minden
nap 10–19 óráig tekinthették
meg az érdeklõdõk, akik a fesz-
tivál helyszínén 10–22 óráig
disznótoros finomságokat és
szárazkolbászokat kóstolhat-
tak, vásárolhattak. Az
igazi kolbásznagyha-
talomnak számító
Gyulai Húskombinát
Rt. a kiállítói sátorban
kóstolóval egybekö-
tött termékbemutató-
val, valamint a ren-
dezvény négy napján
önálló standján várta
a kedves vásárlókat.
Cégünk kedvezmé-
nyes árusítást tartott
közkedvelt termékei-
bõl – többek között a
Magyar Termék
Nagydíjas Mangalica
kolbászunkat is lé-
nyegesen olcsóbban
lehetett megvásárolni
–, a nagy érdeklõdés-

Kolbászfesztivál 2003
nek köszönhetõen rekord árbe-
vételt értünk el.

A cég szokásához híven, il-
letve a korábbi évekhez hason-
lóan, hentesekbõl és tanulókból
álló csapatokkal képviseltette
magát a Csabai Kolbászfeszti-
válon, méghozzá kiemelkedõ
eredményekkel. A tanulók ver-
senyén sikerült megszereznünk

az I. (Gyulai Hentes Legények):
Gombkötõ Ferenc , Bálint
György, Benyovszki Pál) és a III.
helyezést (Tóth Gábor, Rétlaki
András, Bokor Armand), vala-
mint a felnõttek versenyében –
melybe mintegy 300 csapat ne-
vezett – elnyertük a III. díjat
(Petrina Sándor, Lukács Sándor,
Gulyás Ferenc).                     (vá)


