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(Folytatás a 2. oldalon)
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Elsõként a kínaiak ették

 Az emberiség növekvõ ét-
vágya játszott közre számos
állatfaj (erdei elefánt, gyapjas
orrszarvú, barlangi medve,
mammut stb.) kihalásában.
(Például a franciaországi
Solutréban levõ meredek szik-
lafal alatt legalább százezer, a
mélységbe ûzött vadló csont-
váza halmozódott fel, ezek hú-
sát feltételezhetõen évezredek
alatt fogyasztották el elõdeink.)

A vadászható állatok szá-
mának megfogyatkozásával, a
„neolitikus forradalom” kereté-
ben sor került az arra alkalmas
fajok háziasítására, biztosítva
az emberiség további húsellá-
tását. Az elsõ háziállat valószí-
nûleg a kutya (i.e. 11000) volt.
A juh domesztikálására i.e.
9000-ben került sor, amit a ser-
tés (i.e. 8000–6000 között), a
szarvasmarha (i.e. 7000), Dél-
Amerikában a láma és az al-
paka (i.e. 6000), a ló (i.e.
4000), a házityúk és a kacsa
(i.e. 3000) és végül a lúd (i.e.
1500) követett.

A vaddisznó háziasítása két
helyen történt. Délkelet-Ázsia
megelõzte Európát, ezért ser-
téssültet elõször valószínûleg
a kínaiak ettek. Ásatások sze-
rint Kínában a sertés volt ak-
koriban az egyetlen húsáért
tartott háziállat. Az európai ser-

A sertéshús karrierje*

tés bölcsõje viszont ott volt,
ahol ma már nem tûrik meg; a
Közel-Keleten.

Tilalmak és tabuk

Az ember kezdetben vala-
mennyi háziasított állat húsát
elfogyasztotta. Ám ettõl az õsi
állapottól hamarosan eltérõ ti-
lalmak és tabuk alakultak ki.
Európában kb. i.e. 1500-tól fel-
hagytak a kutyahús fogyasztá-
sával, majd késõbb a lóhús-
evésrõl is lemondtak. A lóhús
fogyasztása mellett legtovább
az írek, izlandiak és hazánk fiai
tartottak ki. Bizonyítja ezt
Túróczi krónikája, miszerint „I.
Endre alatt a pogányok a ló-
húsból nyalánk falatokat kezd-
tek enni”. A marhahús Európá-
ban nem került le az étlapról,
de Indiában, Kelet- és Dél-
Ázsia egyes részein lemondtak
fogyasztásáról. A kakas és a
tyúk „isteni madár” rangjára
emelkedett, és a tojással
együtt Délkelet-Ázsia és Feke-
te-Afrika egyes helyein tabuvá
vált.

Az õsi idõk Palesztinájában
még nagy számban tartottak
sertést, mert a sertéshúsfo-
gyasztás tiltása jóval a zsidó és
a mohamedán vallási tilalmak
elõtti idõre datálható.

A gyûjtögetõ õsembernek kezdetben sovány lakomával
kellett beérnie, de a tûz felfedezésével és a hajtóvadászattal
bõvült a zsákmánya, és megnyíltak elõtt a természet hús-
raktárai.

KÜLDJÖN BE 2004. MÁRCIUS 15. ÉS MÁJUS
31. KÖZÖTT 5 DB GYULAI LOGÓT

bármely termékünk csomagolásáról kivágva és 10+1 sorsoláson
vehet részt! A tárgyheti beküldõk között 10 héten át hetente 10 db,

egyenként 5.000 Ft értékû, a Gyulai Húskombinát termékeit
tartalmazó ajándékcsomagot sorsolunk ki,

tehát akár tízszer is nyerhet
és élvezheti a termékeink ízét!

Minden pályázó részt vesz a június 2-i fõdíjsorsoláson,
melyen gazdára talál egy

500.000 FT ÉRTÉKÛ
KÉTSZEMÉLYES KÜLFÖDI UTAZÁS.

A Gyulaival most Ön is elszállhat!
A sorsolások minden alkalommal közjegyzõ jelenlétében történnek.

Helyszín: Húsipari Múzeum, Gyula, Kétegyházi út 1. Idõpont: 2004. márc.
31., ápr. 7., 14., 21., 28., máj. 5., 12., 19., 26., és jún. 2. délelõtt 11 óra.

A heti nyereményeket területi képviselõnk kézbesíti,
a fõdíj nyertesének személyesen gratulálunk!

Címünk: Gyulai Húskombinát Rt. Marketing Fõosztály,
5700 Gyula, Kétegyházi út 3.

A Gyulai Húskombinát Rt. dolgozói és családtagjaik
a pályázaton nem vehetnek részt!

Kóstoljon bele a gyõzelem ízébe!

JÁTÉKJÁTÉKJÁTÉKJÁTÉKJÁTÉK
5karikás
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A sertéshúsfogyasztás tilalmának
okai teljes mértékben a mai napig sem
tisztázottak. Lehet, hogy a sivatagi-
pusztai nomád pásztornépek lenézték
a földmûvelõvé vált sertéstartókat.
Szóba kerültek a hús által okozott fer-
tõzések (trichinellózis, cysticercosis),
és undort keltett a sertés szemétben
turkálása, mindenevõ volta. Újabb ku-
tatások szerint a vad- és háziasított
sertést egyes öntözéses kultúrákban
szent állatnak tekintették, és ezért
mondtak le húsáról. Nyomós érv továb-
bá, hogy a Közel-Keleten kipusztultak
az erdõk, és ezért megszûnt az erdei
hízlalás, makkoltatás lehetõsége.

A zsidó és a mohamedán vallás ti-
lalma jelentõsen korlátozza a sertés-
hús fogyasztását. Mindkét vallás elõ-
írásai „de jure” és „de facto” egyértel-
mûek. Mózes III. könyve szerint:
„...aminek hasított körme és egészen
kettéhasított körme van és kérõdzõ a
barmok között, megehetitek. De a ké-
rõdzõk és a hasított körmûek között ne
egyétek meg…” „...a disznót, mert ha-
sadtkörmû ugyan és egészen kettéha-
sadt körme van, de nem kérõdzõ: tisz-
tátalan ez néktek...” A mohamedánok
szent könyve szintén tiltotta a sertés
húsának, vagy bármely részének fo-
gyasztását. Jóllehet a Korán a sertés-
hússal kapcsolatban némi enged-
ményt is tett: „Aki szükséget szenved
és nem túlzott mértékben fogyasztja,
annak Allah ezt megbocsátja”, ám ez-
zel a lehetõséggel rendszerint nem él-
nek. Mivel a mohamedán vallásnak 1,3
milliárd hívõje van, így a Föld lakóinak
közel hatodrésze kiesett a sertéshús-
fogyasztók táborából.

A sertéshús karrierje*
Drágább a marhánál

A görögök nagyra becsülték a sertést,
ízletes és tápláló húsa miatt.

Az ókori Görögországban sok sertés-
hús fogyott frissen, sózva, és hentes-
áru formájában. Ebbõl a korból nem ma-
radt fenn szakácskönyv, csak annak
híre, hogy a hurkát egy Aphthonitosz
nevû mesterszakács „találta” fel. Mivel
a sertést az egyiptomiak megvetették,
a héberek tisztátalan állatnak tartották,
a sertéshús karrierje Görögországból
indult ki.

A római korból egy Apicius nevû dús-
gazdag ínyenc szakácskönyvének tö-
redékei tartalmazták a ma is világhírû
sültmalac (porchetta) receptjét.  Rómá-
ban sok sertéshús fogyott, pedig akkor
a disznóhízlalás költségesebb volt, mint
napjainkban. A parasztok – kukorica hi-
ányában – makkon, korpán és lóbabon
hízlalták a sertéseket, és az ínyencek
közül sokan gesztenyét, mandulát etet-
tek a hízóval. A rómaiak szerették a
disznósajtot is, és számos sonkafajta
között válogathattak. A sertésláb, a ko-
catõgy, valamint a koca méhe és hüve-
lye kedvelt eledelük volt. Meglepõ, hogy
az ókori Rómában a sertés húsa jóval
drágább volt, mint a marháé.
Diocletiánus császár (284-305) uralko-
dása alatt egy font marhahús 8
denáriusba, a sertéshús 12-be került.

Százados Imre dr.

(Folytatás az 1. oldalról)

Élésker vevõankét
A hagyományos Élésker (CBA) randevút március 18-án, a Békéscsabai Sport-

csarnokban rendezték meg. A rendezvény iránt idén is nagy volt az érdeklõdés,
ami nem is csoda, hiszen 73 cég vett részt a vevõankéton. A Gyulai Húskombi-
nát Rt.-t Szombathy László belkereskedelmi igazgató, valamint dr. Csarnai Jó-
zsef, Vincze Árpád, Csete Albert és Pereszlényi Zsolt képviselte.               V. Á.

*(Megjelent az IPM magazin 2004. ja-
nuári számában, folytatása a követke-
zõ számban)
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Ha valaki gyulait mond, mondjon kolbászt is. A Gyulai
kolbász hazánkban – s reméljük, máshol is – fogalom. De
vajon tudják, tudjuk-e, hogy ez a nagyszerû szárazkolbász
honnan ered, ki adhatta az elsõ receptjét, milyen utat járt be,
amíg eljutott a hazai piacvezetõ szerepig, s a máig élvezett
világhírnévig? Sorozatunkkal igyekszünk bemutatni a Gyu-
lai kolbász történetét – a kezdetektõl a reményteljes jövõig.
Mert nem igaz, hogy több nap, mint kolbász!

A Gyulai Húskombinátnál az
1990. decemberében üzembe
helyezett beruházással min-
den készen állt egy expanzív
– elsõsorban export-irányultsá-
gú – kereskedelempolitika nyi-
tányához. Nemcsak európai
színvonalú, több százezer ser-
tés vágására és feldolgozásá-
ra alkalmas üzemmel, több
ezer tonna húskészítmény és
szárazáru elõállítására képes
gyárral, immár optimális, 2000
tonnás befogadóképességû
hûtõházzal, a legmodernebb,
gépesített húsbontó-, darabo-
ló-, csontozó- és csomagolóvo-
nallal, a szállításhoz szüksé-
ges gépjármûparkkal, a válla-
lat mûködéséhez elengedhe-
tetlen szakképzett munkaerõ-
háttérrel, de egy olajozottan
mûködõ (vagy legalábbis an-
nak tûnõ) menedzsmenttel is
rendelkezett. A vállalatvezetés
az alapvetõ fontosságú Kelet-
európai – elsõsorban a Szov-
jetuniót jelentõ – piacok meg-
tartása és bõvítése mellett a
Nyugat-európai régió meghó-
dítását célzó elképzelések
mentén fektette le hosszú távú
marketingstratégiáját, némi te-
ret biztosítva természetesen a
keretgazdálkodás béklyója
okozta bódultságból éppen
éledezõ hazai piacnak is.

Az élet, s még inkább a poli-
tika, mint már oly sokszor, is-
mét közbeszólt… Az 1989.
novemberi négy igenes válasz-
tás elõre vetítette, majd az
1990. tavaszi választás végle-
gesítette, hogy Magyarorszá-
gon új idõszámítás kezdõdik,
békés átmenet a szocializmus-
ból a piacgazdaságra épülõ
demokráciába. Ez a rendszer-
váltás mindannyiunk életét
megváltoztatta. A politika (saj-
nos) vezetõ szerepet kapott a
mindennapokban. A folyamat
tökéletesen tetten érhetõ a
Gyulai Húskombinát történeté-
ben is.

Minden rendszerváltás vele-
járója, hogy törvények szület-
nek, hol jók, hol ilyenek, hol
olyanok, de mindegyikhez al-
kalmazkodni kell.

A menedzsment el is kezd-
te a vállalat gazdasági társa-
sággá alakítását, a csapat tet-
te a dolgát, de közben olyan
sokkhatások érték a vezetést,
mint többek között a szovjet-

HÚSOS HISTÓRIÁK – HENTESDINASZTIÁK

Rendszerváltási buktatókkal az Európai Unióba (1990-2003)
I.rész 1990 – 1992

piac összeomlása, az újra fel-
bukkanó sertéspestis. Mind-
ezek mellett politikai csatáro-
zások színterévé vált a cég, s
a 90-es évek elején négyszer
történt váltás a vállalat élén.

(Az alábbi idézet, mely a
Napi Délkelet 1992. szeptem-
ber. 1-i számában jelent meg,
K.E. tollából Búcsú – hamis
hangokkal címmel írja le az
elsõ vezetõváltás napját.)

„A legtöbb, a húskombinát-
ban dolgozó gyulainak az a
szerda reggel sem volt más,

csak egy átlagos kánikulai
munkanap. Megkockáztatom:
alig pár embernek juthatott
csak eszébe, hogy valaki a
mával elköszön tõlük. A mû-
szak elõtti rendkívüli munkás-
gyûlés elõtt azért már sokuk-
nak eszébe ötlött: ma búcsú-
zik a „Vezér” a cégtõl.

Aztán bejött az Öreg. Csak
úgy egyedül. Nem volt körülöt-
te semmi felhajtás, csinnadrat-
ta, fanfárok se szólaltak meg.
Virágesõ, kultúrmûsor se kö-
vetkezett. Minden csendesen,

hajcihõ nélkül történt.
Zám András – merthogy róla

van szó – egy pár másodper-
cig csak állt a reggeles mûszak
elõtt. Lehet, hogy meghatódott,
küzdött azzal a férfihoz sehogy
sem illõ elérzékenyüléssel, ám
az is megtörténhetett, hogy a

AZ ELSÕSZÁMÚ VEZETÕK

Varga József (1948. 03. 28. – 1950)
Moldován János (1950 – 1953. 02. 17.)
Csiki József (1953. 02. 18. – 1983. 06. 30.)
Zám András (1983. 07. 01. – 1992. 08. 31.)
Belanka Mihály (1992. 09. 01. – 1992. 10. 29.)
Dr.Tóthné dr. Baumann Irén (1992. 10. 30. – 1994. 08. 14.)
Zám András (1994. 08. 15. – 2002. 08. 31.)
Varga Ferenc (2002. 09. 01. – 2004. 02. 03.)
Martos Géza (2004. 02. 04. –)

magányosságon elmélkedett.
A búcsúzó nagyfõnök csak

egy szál magában állt az em-
berekkel szemben. Nem jött ki
vele senki, nem volt se szak-
szervezet, se gazdasági veze-
tés, se senki… Hol vannak már
a régi idõk, amikor azért egy-
egy ilyen távozásnál legalább
a jelenléttel megkönnyítették
az elköszönõ helyzetét?!

Az ebédlõ asztalán még egy
kancsó víz sem állt, mögötte
még egy széket se lehetett lát-
ni…

Próbálom magyarázni isme-
rõsömnek a helyzetet, mon-
dom: valószínûleg a vezérigaz-
gató akarta így, ennyire azért
a vállalatvezetés többi tagja
sem lehetett figyelmetlen, el-
végre harminchárom itt eltöltött
esztendõ után a tisztes távo-
zás még a legjobban utált fõ-
nöknek is dukál. S információ-
im szerint Zám Andrást senki
se gyûlölte annyira… Látom,
hogy a fejét csóválja, nem na-
gyon hisz nekem.”

(Folytatás a 4. oldalon)
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A Gyulai Húskombinát Részvénytársaság kiadványa. Felelõs kiadó: Martos Géza vezérigaz-
gató. Szerkeszti és terjeszti a Gyulai Hírlap szerkesztõsége. Szerkesztõ: dr. Csarnai József.
A szerkesztõség címe: Gyula, Kétegyházi út 3. Levelezési cím: 5701 Gyula, postafiók 22.
Telefon: (66) 463-469. Fax: (66) 463-154. E-mail: info@gyulahus.hu. Honlap: www.gyulahus.hu.
Nyomtatás: Mozi Nyomda Bt., 5600 Békéscsaba, Luther utca 5/B. Felelõs vezetõ: Garai György.
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A IV. BÖLLÉR-NAPOK KERETEIN BELÜL ISMÉT MEGRENDEZÉSRE KERÜL

A „HATAN – NÉGYFÉLÉT” VERSENY!
A verseny idõpontja: 2004. április 17., szombat

Verseny helye: Gyula, Várkert, a vár fõbejárata elõtti téren
Versenyzõk: a versenyre 6 fõs csapatok jelentkezését várjuk (1 fõ csapatkapitány, 5 fõ csapattag)
Jelentkezés feltétele: a 15 000 Ft-os részvételi díj befizetése

JELENTKEZNI A MARKETING OSZTÁLYON LEHET.
A jelentkezési lappal együtt az ételek nevét és receptúráját rövid leírással mellékeljék,
valamint a befizetést igazoló csekk másolatát is.

„A” kategória: Kolbász készítés # „B” kategória: Hurka készítés # „C” kategória: Toros készítés
„D” kategória: Tepertõ készítés # „E” kategória: Egyéb disznótoros ételek készítése

JELENTKEZÉSI HATÁRIDÕ: 2004. ÁPRILIS 8.
A jelentkezéseket a következõ címen várják a jelentkezési lappal együtt:
Gyulai Húskombinát Rt. # Marketing osztály
5700 Gyula, Kétegyházi út. 3. # Tel.: 66/463-469 # Fax.: 66/463-154 # E-mail: info@gyulahus.hu

Versenyfelhívás a IV. Böllér-napokra!

De a Zám András elkezdte
munka gyümölcse beérett, a
Gyulai Húskombinát 1992. de-
cember 31-én részvénytársa-
sággá vált. A rövid, de felejt-
hetõ Belanka Mihály-érát köve-
tõen dr. Tóthné dr. Baumann
Irén vezérigazgató részvételé-
vel megalakult az Igazgató Ta-
nács, a Felügyelõ Bizottság, s
elindult a privatizáció. A tulaj-
donosi szerkezet a következõk
szerint alakult: ÁVÜ –
823.220.000 Ft (95,46%), Gyu-
la város – 38.130.000 Ft
(4,42%), egyéb önkormányzat
– 1.020.000 Ft (0,12%), össze-
sen 862.370.000 Ft vagyonnal.
A részvénytársaság elsõ Igaz-
gató Tanácsát öten alkották:
Bakó Lajos elnök, dr. Tóthné
dr. Baumann Irén vezérigazga-
tó, Krész Ferenc, dr. Kóbor
Kálmán, dr. Tófalvy Károly. A
Felügyelõ Bizottság szintén
öttagú volt: Markó István, Hu-
szár István, Tömör László, dr.
Csík Ildikó, Juhász Nagy Jó-
zsef.

A történet a következõ
számban az 1992–96-os ese-
ményekkel folytatódik, ezt az
idõszakot a vezetõváltások
mellett a tulajdonosok „jövés-
menése” jellemezte a húskom-
binátnál.                           (csarnai)

Rendszerváltási
buktatókkal...

(Folytatás az 3. oldalról)

A napokban aktívaértekezle-
tet tartott a Húsipari Dolgozók
Szakszervezetének (HDSZ)
gyulai alapszervezete mintegy
száz bizalmi és helyettese
részvételével. A kétórás, nyílt
és õszinte légkörû megbeszé-
lésen az érdekvédelmi szerve-
zet tagjai, valamint Martos
Géza megbízott vezérigazga-
tó, Kovács Lajos, a Gyulai Hús-
kombinát Rt. igazgatóságának
elnöke, Kapuvári József, a
HDSZ elnöke és Bezdán Já-
nos, a szakszervezet helyi ve-
zetõje vett részt.

Az aktívaértekezlet résztve-

või azt próbálták tisztázni, hogy
az elmúlt idõszakban milyen
hírek keltek szárnyra a hús-
kombináttal kapcsolatban, s
hogy ezeknek van-e bármilyen
valóságalapjuk. A szakszerve-
zeti bizalmik és helyetteseik a
találgatások kapcsán kérdez-
ték a tulajdonos képviselõjét,
valamint a menedzsment elsõ
emberét.

Kiderült, a híreszteléseknek
nincs valós tartalma. A veze-
tés beszámolt a tavalyi ered-
ményekrõl és az idei gazdasá-
gi célkitûzésekrõl, a bérrel kap-
csolatos tervekrõl és az EU-

Tiszta vizet öntöttek a pohárba

ReceptRovat
Továbbra is várjuk jellegzetes gyulai és/vagy

környékbeli ételek elkészítését tartalmazó re-
ceptjeiket, amelyekbõl a legjobbakat folyama-
tosan ismertetjük a Húsos Krónikában; s a meg-
jelentetett recept szerzõje 3000 forintos vásár-

lási utalványt nyer, amely a gyulai húsáruháza-
inkban vásárolható le. Címünk: Gyulai Húskom-
binát Rt. – Marketing Osztály, 5700 Gyula, Két-
egyházi út 3. A borítékra írják rá: „Receptro-
vat”. Várjuk leveleiket!

csatlakozással kapcsolatos te-
endõkrõl. Az érdekvédelmi
szervezet tagjai egyebek közt
megtudták, hogy a közel 1100
alkalmazottat foglalkoztató cég
létszám-gazdálkodásában az
idén nem várható semmilyen
érdemi változás.

A megbeszélés résztvevõi
úgy álltak fel a tanácskozás
után, hogy sikerült tiszta vizet
önteniük a pohárba, egyben
hiteles cáfolatát hallották az
utóbbi idõben a Gyulai Hús-
kombináttal kapcsolatban ter-
jengõ pletykáknak.

(bezdán)

HÚSÁRHÚSÁRHÚSÁRHÚSÁRHÚSÁRUUUUUHÁZAIHÁZAIHÁZAIHÁZAIHÁZAIBANBANBANBANBAN
GYULÁN a Kétegyházi út 3. és a Béke sugárút 50.

BÉKÉSCSABÁN az Andrássy u. 71. és a Kazinczy út 21-23. szám alatt.

VÁSÁROLJON A GYULAI HÚSKOMBINÁT RT.

Tradíció és minõség az Önök szolgálatában!


