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z6knek pontosan az volt a cél-
juk, hogy a disznétorhoz kap-
csolédé hagyoméanyokat fel-
elevenitsék. S bizony a hagyo-
manyokba az is beletartozik,
hogy a férfiak anno palinkaval
kezdték a napot, a disznétoro-
z06k friss, slilt hagymas sertés-
vért reggeliztek, s a nehéz éte-
leket finom borokkal &blitették
le.

A latvanyos és illatos mun-
ka a zsUri mellett a nézel6dék
kedvére vald is volt. Unger
Karoly, a zsdri elnéke a mes-
terek husmegmunkalasat
emelte ki, mint mondta, tébb-
ségében irigylésre méltod profi
szinten dolgoztak a husokkal.
A kézOnségbdl pedig j6 néha-
nyan a szakemberek mester-
fogasait igyekeztek ellesni, a
husok flszerezését figyelték
meg, s az ételek egyedi, tajan-
ként mas-mas elkészitési mod-

A nézel6ddk igyekeztek ellesni a bollérek mesterfogasait

A Gyulai Hiskombinat IV.
Bollér-napok rendezvényének
keretében, &prilis 17-én tizen-
két nevez6 mérkdzott meg a
~Bajnok bdllércsapat” cimért.
Az esemény a megye tobb
pontjarél vonzotta a var toveé-
be a bolléreket, bollérkeddket,
de érkeztek csapattagok a
megye hatarain tulrél is. Bar az
es6 nem kedvezett a munka-
nak, a rossz id6n és a nehéz-

ségeken felllkerekedett a jé
hangulat, s igy kénnyebben
ment az 8tvenkildnyi sertéshis
feldolgozasa és a disznétoros
ételek elkészitése. A zs(ri tag-
jai — Unger Karoly gasztroné-
miai szakért6, Simon Jozsef,
az FVM helyettes allamtitkara,
Martos Géza, a GYHK Rt.
megbizott vezérigazgato, Mar-
ton Karoly, a Hunguest Hotel’'s
lzemeltetési vezérigazgatd-

jat csodélhattak meg.
A kemény munka kora dél-
utanra meghozta gyumoélcsét,

helyettese, dr. Perjési Klara
polgarmester, Lukdcs Istvan
haromszoros Oscar-dijas mes-
terszakécs és Prohdszka Béla
Venesz-dijas mesterszakacs —
természetesen az el6késziile-
tektdl figyelemmel kisérték a
csapatok munkajat, s drémmel
konstataltak, hogy a tarsasa-
goknak a munka mellett példa-
ul a disznotoros reggelire is
jutott idejuk. Hiszen a szerve-

s a finoman illatozé disznoéto-
ros ételek izlésesen talalva
kerlltek a zs(iri asztalara. A
dontéshozdéknak nem volt
kénnyd dolguk, hiszen csapa-
tonként legalabb négy ételt
kellett megizlelniik, de akadt
olyan tarsaséag is, mely tizen-
két étellel — kdztik frissen ké-
szilt hajas tésztas krémessel

— kindlta a zs(rit. Nagyszer(
(Folytatas a 2. oldalon)

VIIl. Csaladi

majalis a Huskombinat labdarugdpalyajan

A Husipari Dolgozok Szakszervezetének helyi alapszerve-
zete nyolcadik alkalommal rendezi meg majus 29-én hagyo-
manyos csaladi majalisat a Huskombinat labdarugé-palyajan.
Bezdan Janos, az alapszervezet elnékének elmondasa sze-
rint a programok 6sszeallitas alatt vannak. Délel6tt 10 érakor
nyitjdk meg Unnepélyesen az események sorat. Az éjfélig tartd
programok kicsiknek és nagyoknak egyarant kellemes széra-
kozast igérnek, s nem maradnak el az eddig megszokott szin-
vonaltdl. A sportversenyek, szines programok, fellépék mellett
lesz tlizoltd bemutatd, jatszéhaz, tombola, diszké. Az ellatas-
rél is gondoskodnak, a hatalmas sérsatrakban izletes ebédet
kinalnak a résztvevdknek, és idén is biznak a j6 id6ben.

Részletes programot, és elézetest a kdvetkez§ szamban
olvashatnak.
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Mindenki
bollérkedett

(Folytatds az 1. oldalrdl)

békési izeket kdstoltunk meg, a zsliri
munkaja nagyon-nagyon nehéz volt —
mondta erre a kombinat vezérigazgatoja.
Dénteni azonban mégis csak kellett, hi-
szen az elsé harom dij — az &étven-, har-
minc-, hdszezer forint — gazdéara vart. Az
idei bajnokok, a Kbménymag csapat tag-
jai azzal érdemelték ki a cimet — fogalma-
zott a zs(ri elndke —, hogy diszdisznétort
mutattak be, s az ételeik a legjobb izliek
voltak. A masodik helyen is egy gyulai
barati tarsasag, a Gyulai Dream Team
végzett, a harmadikok pedig — a tavalyi
eredményikhéz hasonléan - a
Nagyromanvarosiak lettek.

Ertékelve a rendezvényt Unger Karoly
elmondta, az esemény jelentdsége els6-
A szervezék és a tamogatdk jovoltabol valamennyi csapat jutalmat kapott. Ké-  sorban abban all, hogy évrél-évre felele-
plinkon az eredményhirdetéskor késziilt, a zs(iri tagjai (balrdl jobbra): Lukacs Ist-  veniti a magyar disznotoros étkeket, me-
van, Martos Géza, dr. Perjési Klara és Marton Karoly és a mikrofonnal Unger Ka-  lyek a nemzeti kincsnek tekinthetd, jelleg-
roly zetes magyar konyhanak alapételei. Az
idei verseny jellegzetessége a husfeldol-
gozas volt, élvezet volt nézni, hogy az éri-
asi gyakorlattal rendelkezé béllérek milyen
mesteri szinten bannak a hussal. Az éte-
lek pedig csodalatosak voltak, koztik
megkdstoltunk husz-harminc ételremeket,
s ettem itt egy olyan orjalevest, amire még
sokaig fogok emlékezni — mondta 6rém-
mel a zs(ri elnék.

Martos Géza megbizott vezérigazgatd
orémmel nyugtazta a program sikerét.
Mint mondta, a huskombinat mar tervezi
a jove évi rendezvényt. Szandékuk sze-
rint jovére nagyobb teret biztositanak a ké-
zOnségnek, s a finom illatok gerjesztette
éhségérzetre is talalnak ,csillapitot”, azaz
a cég a sajat termékeibdl készllt ételeket
kinal majd a verseny idején. Addig is va-
lamennyi béllérnek, bollérkedbnek azt ja-
vasolja a kombinat els§ embere, hogy éle-
sitse késeit és elméjét, hogy minél t6bb
furfanggal lephesse meg a verseny zs(iri-
jét. K. A.

Gyulai Bollér Verseny dijazottjai

FODIJAK

1. helyezett: Kéménymag (Bogar Istvan csapatkapitany) 50.000.- Ft
2. helyezett: Gyulai Dream Team (Hajduk Zoltan) 30.000.- Ft

3. helyezett: Nagyromanvéros (Tenkei Sandor) 20.000.- Ft

KULONDIJAK:

Hunguest Erkel Hotel kiiléndija: Sarréti Amatérok (Vardai Janos)
EVM kiléndija: Szt Vince Borrend Gyulai Borlovagjai (Lukacs San-
dor)

Gyula Varos kildndija: Kisgombdc (Széke Janos)

Alféldhus Kift kiiléndija: Kar-Ment6-K (Kecskeméti Janos)
Tarhonya Fesztival kiiléndija: Csabai Kolbaszklub (Buka Tamas)
Kuti Csaba Tallyai Pincészetének kiilondija: Jobaratok (Prisztavok
Zoltan)

Hunguest Erkel Hotel kiiléndija: Barati Tarsasag egy OREG HAZ-
bél (Miklésik Zoltan) :

Békési és Fia KFT kiilondija: Tepert6 Keverék (Hajdi Arpad)
Gyulai Hiskombinat Rt és Hunguest Hotel Erkel kiiléndija: Bid
Bréder (Boros Attila)

GRATULALUNK MINDEN RESZTVEVONEK!
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A miniszternek izlett a
Mangalica kolbasz

Varosunkban jart aprilis 16-an dr. Nemeth Imre (képunkon
balrél) féldmuvelési és vidékfejlesztési miniszter. Utja soran
els6ként a Gyulai Huskombinatban tett latogatast, ahol Varga
Zoltan, a megyei kozgyllés elndke, Martos Géza megbizott
vezérigazgatd, Toth Sandor alpolgarmester és Kovacs Lajos,
az igazgatdétanacs elndke fogadta. A miniszter az izemlato-
gatas keretében megtekintette, hogy az uniés szabvanyok-
nak megfelelé gyarban hogyan késziilnek a termékek. Majd a
hazigazdak a vendéget a legujabb slager ,gyulaival”’, a Man-
galica kolbasszal meg is kinaltak, mely minden tekintetben

elnyerte a miniszter tetszését.

A sertéshus karrierje™

A szegények étele

A fejletlen mez6gazda-
sag miatt, a XII-XVIIIl. szazad
kozott Eurdpa lakossagat rend-
szeresen jelentkezd éhinségek
tizedelték. A parasztsag évsza-
zadokon keresztul rendkivl
szerényen élt, zmmel levest,
gabonakasat, néhany zoldség-
félét, némi sajtot fogyasztott, és
csak az Ginnepnapokon jutottak
egy-egy kappanhoz vagy tyuk-
hoz. Ett6l eltekintve, Eurdpa pa-
rasztjainak f6 hustaplaléka sza-
zadokon at a sertéshus volt,
amit sézva, vagy zsirban lesdt-
ve taroltak, és a sonkat a kony-
haban fustélték. A kolbasz, ve-
res hurka, tepertd, és a majpas-
tétom hamar elfogyott.

Anglidban a marha és a bor-
juhus a gazdagok draga kivalt-
saga volt. |. Erzsébet angol ki-
ralyné (1558-1603) udvarhdl-
gyei példaul minden reggel mar-
hasliltet és sort reggeliztek. Ser-
tést viszont még a legszegé-
nyebb haztartasokban is tartot-
tak. A kivandorlok magukkal vit-
ték a sertést az Ujvilagba is,
ahol az ugy elszaporodott, hogy
hamarosan az amerikai konyha
egyik f6 alapanyagava valt, a
korai amerikai receptek féleg
sertéshusbol készilt eteleket
tartalmaztak.

A rantott hus orszaga

Bod6 Janos ,A sénak dicsé-
retérél valé magyar ritmusokrol”
sz616 ,klapanciajanak” egyik
sora 1645-ben elismeréssel
emlitette a ,Meghizlalt sertés-
nek kellemetes husat”. A dicsé-
ret ellenére eleink nem a sertés-
husbol fogyasztottak tébbet. A
Csaéktornyai Zrinyi-udvar XVII.
szazadi (1664) kézirasos sza-
kacskoényve 394 ,étket” sorolt
fel. A ,F6tt hasételek” és ,Sll-
tek” kozott szerepl6 172 étel ko-
z(l mindéssze 15 készllt ser-
tésbdl vagy malacbdl. Az 1695-

ben nyomtatasban megjelent
,Kolozsvari szakicskdnyv”
»1ablajaban” 68 ,Tehénhus”, 49
.Berbécshus” (barany, birka),
70 ,Tyuk, Lud”, 49 ,Diszné- és
vadhus”, és 39 ,Halbél valo
etek” szerepelt.

A sertéshusrdl ellentmonda-
sos volt a korabeli tudomany vé-
leménye is. Allatorvosi oktata-
sunk meginditéja, Tolnay San-
dor professzor mondta a kdvet-

kez6ket 1787-ben: , A sertés is
egyike a mez6gazdaséag leg-
hasznosabb allatainak. Izletes
husa gydnyoérkddteti inylnket,
bdére, akarcsak sertéje hazi
hasznalatra szolgal...
,Linnaeus (Linné) megjegyzi,
hogy a sertéshus az er6s em-
berek szamara, akik sokat mo-
zognak egészséges, ezzel
szemben m(ivészek, vagy mas
emberek szamara, akiknek so-
kat kell Glnilk, igen artalmas
étel. Mindazonaltal mégis alta-
laban hasznos és inyenceknek
j0 falatot biztosit”.

A hussertések tenyésztésé-
re hazankban a XX. szazad ele-
jén kerdlt sor, amikor Eurépa-
ban jelentkezett a ,pragai son-
ka” iranti igény. A pragai sonka
draga volt, mert készitéséhez
kitin6 husra volt szikség, a
s6zas, pacolas utan fahordéban
érlelték, és a flstolés el6tt tobb
hénapig pincében pihentették.

A sertések irant hamarosan
olyan nagy lett a kereslet Euré-
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paban, hogy még a vasutépités
iranyat is meghatarozta. So-
mogy és Baranya megye hizé-
sertéseinek szallitasara épllt a
Bécs - Szombathely - Nagyka-
nizsa - Dombévar - Pécs -
Eszék vasutvonal. A sertéseket
oriasi témegben szallitottak vas-
Uton hazankon keresztil a ro-
man, szerb és bolgar fejedelem-
ségekbdl is a nyugati piacokra.
A sertéspestis veszélye miatt
1880-t6l ezek az allatok Buda-
pesten, a Kébanyai ,Sertés-
vesztegld Intézetben” révid ide-
ig karanténba kerultek. Az inté-
zet fénykoraban kétszazezer
sertés befogadasara alkalmas,
fegyveres 6rséggel ellatott in-
tézmény volt, és példaul 1894-
ben egymillié sertés varta itt a
tovabbszallitast.

A keleti piacra, majd az USA-
ba és az Eurdpai Uniéba torté-
nd sertéshusexport idészaka-
ban voltak olyan évek, amikor
Magyarorszagon tizmillié ser-
tést vagtak le évente, és ezek
hdsanak zéme kulfoldre kerdilt.

Ebben az idében valtotta fel
a zsiros kenyeret hazankban a
Jrantott has”. Az 1960-as évek
végétdl kezdve ugy tlnt, hogy
az orszagban vasarnaponként
csak rantott hus (bécsi szelet)
kerll az asztalra. Tanulsagos
ennek a lisztben, tojasban és
zsemlemorzsédban panirozott
ételnek a térténete. A receptet
a Lombardiaban gyéztes
Radetzky tabornok 1849-ben
hozta |. Ferenc J6zsef csaszar-
nak Milanébdl Bécsbe, ahova
valamikor spanyol zsoldosok
révén ker(lt. Spanyolorszagban
még ,andallz szeletként” ismer-
ték, és készitését az araboktol
tanultak el, akik feltehetéen bi-
zanci kollégaiktdl lesték el a tit-
kot. Kbzép-Eurdpa népei a re-
cepthez annyiban jarultak hoz-
z4, hogy a bécsi szeletet nem
borjuhusbol hanem sertéskaraj-
bél készitik.

Szazados Imre dr.

# A gyenged

® | lagar

“(Megjelent az IPM magazin
2004. januari szamaban)
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astoljon bele a gyozelem izébe!
arikas
JATEK
KULDJON BE 2004. MARCIUS 15.
ES MAJUS 31. KOZOTT 5 DB GYULAI LOGOT

barmely termékiink csomagolasarol kivagva és 10+1 sorsolason
vehet részt! A targyheti bekiildok kozott 10 héten &t hetente 10 db,
egyenként 5.000 Ft értékii, a Gyulai Hiskombinat termékeit
tartalmazo ajandékcsomagot sorsolunk ki,

tehat akar tizszer is nyerhet

és élvezheti a termékeink izét!

Minden palyazd részt vesz a jlnius 2-i fddijsorsolason,
melyen gazdara talal egy

500.000 FT ERTEKU

KETSZEMELYES KULFODI UTAZAS.
A Gyulaival most On is elszallhat!

A sorsolasok minden alkalommal kozjegyzd jelenlétében torténnek.
Helyszin: Hasipari Mizeum, Gyula, Kétegyhazi (it 1. IdGpont: 2004. marc.
31, 4pr. 7., 14, 21.,28., m4j. 5., 12.,19., 26., és jin. 2. déleldtt 11 ora.

A heti nyereményeket teriileti képviseldnk kézbesiti,
a fodij nyertesének személyesen gratulalunk!

Cimiink: Gyulai Hiskombinat Rt. Marketing Fdosztaly,
5700 Gyula, Kétegyhazi iit 3.

A Gyulai Hiskombinat Rt. dolgozoi és csaladtagjaik
a palyazaton nem vehetnek részt!
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Az Otkarikas jaték nyertesei

1. hét. Hidvégi LaszIlé (Pusztaszabolcs), Ladanyi Magdolna (Med-
gyesegyhaza), Ladanyi Magdolna (Medgyesegyhaza), Szferle Szabolcs
(Gyula), Kocsis Lajos (Gyula), Dobra Gaborné (Gyula), Keéri Istvan (Gyu-
la), Hidvéginé Holcman Szilvia (Pusztaszabolcs), Murok Sandor (Gyu-
la), Holcman Istvanné (Pusztaszabolcs).

2. hét. Nagy Ottoné (Budakeszi), Dalmadi Janosné (Gyula), Olah Lajos
(Bakonszeq), Dalmadi Janosné (Gyula), Dalmadi Janosné (Gyula), Fo-
dor Ibolya (Gyula), Dobra Gaborné (Gyula), Farkas Sandorné
(Jaszapati), Somogyi Zsuzsa (Budapest), Kovacs Istvan (Sop-
ron).

3. hét. Novai Gyérgyné (Szeged), Antal Arpadné (BUk), Izsé Tiinde
(Vac), Vocska Lajos (Gyula), Barna Ferenc (Békéscsaba), Kurucz Re-
nata  (Markotabéddge), Vocska Lajosné (Gyula), Murok Aniko
(Gyula), Hidvéginé Holcman Szilvia (Pusztaszabolcs), Hidvégi Laszloné
(Pusztaszabolcs).

— YeceptYovar——

Gyulai hustekercs kolbasszal

Hozzavalok 4 személyre: 4
szelet sertéscomb, 10 dkg langolt
kolbasz, 1 fej véréshagyma, 1 cso-
kor petrezselyem, 30 dkg gomba,
3 ev6kanal olaj, 1 ev6kanal mar-
garin, 2 evékanal tejszin.

Elkészités: A husszeleteket
megmossuk, szarazra toréljik, ki-
klopfoljuk és borsozzuk, s6zzuk. A
hagymat és a petrezselymet is
megmossuk, majd aproéra vagjuk.
A gombat szintén megtisztitjuk.
Néhany szép fejet félretesziink, ez
majd a martashoz kell, a tébbit
apréra vagjuk. Serpenyében felfor-
résitjuk az olajat, beletesszik a
hagymat, a gombat, és keverget-
ve megpiritjuk, majd raszérjuk a
petrezselymet és kih(tjik. A kol-
basztélteléket kinyomjuk a bérébdl
és eloszlatjuk a husszeleteken,

ratesszik a gombat, 6sszeteker-
juk és konyhai cérnaval batyukat
kotiink belélik, hogy sités kézben
nehogy szétessenek.

Nagyobb serpenyében felforré-
sitjuk a margarint és a husbatyu-
kat mindkét oldalat aranybarnara
sutjuk, kevés vizet dntve ala lefed-
juk, és lassu tlzon kb. 20 perc alatt
megparoljuk. Amikor megpuhult ki-
szedjuk, a cérnat kivesszik és
melegen talaljuk. A gombat bele-
tesszllk a megmaradt pecsenyé-
be, kb. 5 perc alatt megparoljuk,
majd levéve a tlzrél, 6sszekever-
juk a tejszinnel. A hust felszeletel-
juk, a gombamartassal és f6tt
rizzsel talaljuk.

Jo étvagyat!

Bekiildé: Varadi Miklos (Gyu-
la, Béke sgt. 44.)

Tovabbra is varjuk jellegzetes gyulai és/vagy kérnyékbeli ételek elké-
szitését tartalmazé receptjeiket, amelyekbdl a legjobbakat folyamato-
san ismertetjik a Husos Kronikaban; s a megjelentetett recept szerzéje
3000 forintos vasarlasi utalvanyt nyer, amely a gyulai husaruhazainkban
vasarolhaté le. Cimink: Gyulai Hiskombinat Rt. — Marketing Osztaly,
5700 Gyula, Kétegyhazi Ut 3. A boritékra irjak ra: ,Receptrovat”. Varjuk

leveleiket!

MAJUSI TERMEK ARANYAT ER?
2004. majus 1. — junius 30-ig,

aki az alabbi akcios termékekbdl legalabb 3000 Ft értékben
vasarol nyereménysorsolason vesz részt.

Uj Csaszar felvagott: 589.-Ft/kg
Fokhagymas szelet: 599.-Ft/kg
Uj Kérés kolbasz: 949.-Ft/kg
Mangalica-karika kolbasz: 1 899.-Ft/kg

Nyeremény: 3db aranygydirl (darabonként 10 000.-Ft értékben).
Sorsolas: 2004. julius 1-jén (Gyulai Hiskombinat Rt.).
Ne feledje, a gyulaival mindig jol jar!

A Gyulai Hiskombinat hungarikumaival (Gyulai és Mangalica kol-
basz) az EUROPA MAJALISON, majus 1-jén a békéscsabai

repllétéren is talalkozhat!

A Gyulai Hiskombinat Részvénytarsasag kiadvanya. Felelés kiadd: Martos Géza vezérigaz-
gatd. Szerkeszti és terjeszti a Gyulai Hirlap szerkeszt6sége. Szerkesztd: dr. Csarnai Jozsef.
A szerkesztdéség cime: Gyula, Kétegyhazi ut 3. Levelezesi cim: 5701 Gyula, postafiok 22.
Telefon: (66) 463-469. Fax: (66) 463-154. E-mail:info@gyulahus.hu. Honlap: www.gyulahus.hu.
Nyomtatas: Mozi Nyomda Bt., 5600 Békéscsaba, Luther utca 5/B. Felelds vezetd: Garai Gydrgy.
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