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Il. CORVIN-NAP

Corvin Janos fészakacsa |smet megtalaltatott

A Gyulai Huskombinat Rt. a
tavalyi nagy siker nyoman juli-
us 31-én ismét megrendezte a
Rostonsult hétvégét, mely ez
alkalommal két, Corvin Janos
nevéhez fiz6d6 versenybdl
allt. A felnéttek a tavaly meg-
alapozott hagyomanyok sze-
rint, a vartévében Corvin Janos
varur fészakacsa cimért grillez-
tek, mig a fiatalabb versenyz6k
Corvin Janos és Gyula kapcso-
latardl rajzoltak, mesét, esszét
irtak.

A Huskombinat mottéja: Tra-
dici6 és Mindség; ennek jegyé-
ben térekszik a cég a hagyo-
manyos gasztronémia értékei-
nek megGlrzésére, s mindent
megtesz azért, hogy a régi
magyar izvilag ne vesszen fe-
ledésbe, s6t azt Eurdpa-szer-
te megismerjék — fogalmazott
dr. Csarnai Jozsef marketing
osztalyvezetd, a rendezvény

(Folytatas a 2. oldalon)

Corvin Janos és Gyula varos kapcsolata diakszemmel

A fiatalok megmérettetése
egészen mas vonatkozasu
volt, témajat az a térténelmi
esemény szolgaltatta, misze-
rint 500 éve halt meg Corvin
Janos, a gyulai uradalom és a
var egykori birtokosa. A réla
szerzett ismereteik alapjan ké-
szitették el palyamunkaikat a
versenyz6k, a Corvin Janos és
Gyula varos kapcsolata témat
feldolgozva. A 6-10 évesek
rajzzal, a 11-14 évesek mesék-
kel, mondakkal, a 15-18 éve-
sek esszékkel nevezhettek. A
bekildétt munkakat egy ha-
romtagu zs(ri — Domokos Imre
zsUrielndk, dr. Havassy Péter
muizeumigazgaté és dr.
Csarnai Jozsef — értékelte.

Az életkori sajatossagok
figyelembevételéve Kiirt kate-
goriak mindegyikére érkezett
palyamunka, a negyvenhat ne-
vez8 mintegy hatvan alkotést
nyujtott be biralatra. A szakem-

(Folytatas a 2. oldalon)

Dr. Csarnai Jozsef, Domokos Imre, Szilagyi Kata, Szaszak Fanni és Martos Géza vezérigaz-
gatoé az eredményhirdetésen
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(Folytatds az 1. oldalrol)

fészervezGje. Ezzel a céllal
rendezte meg a kombinat a
grillversenyt, melyen hagyo-
manyos alapanyagokbol —ser-
tés-, marhahus —, kdzépkori jel-
mezekben, a magyar konyha
hagyomanyait felelevenit§ ét-
keket készitettek a résztvevok.
Az esls id6 kifejezetten aka-
dalyozta a programot, egy ne-
vez@ csapat az id6jaras miatt
vissza is |épett a versenybdl,
kilenc tarsasag azonban igy is
Jrajthoz allt”. A vallalkozé ked-
viek a kiirasnak megfelel6en
(legalabb) két ételt készitettek
el szabadtlzoén, ezek kozil az
egyik a Huskombinat altal biz-
tositott Magyaros tarjabdl ke-
rekedett, mig a masikat sajat
Otleteik — esetleg felkutatott
recept — szerint készitették el
a csapatok, annyi megkétés-
sel, hogy az is sertés- vagy
marhahusbdl lehetett.

A versenyz6k munkajat
négytagu zs(ri — Martos Géza
vezérigazgatd, Juhdsz Janos
alpolgarmester, Mindszenti
Péter, a Hunguest Erkel Hotel
igazgatdja és Prohdszka Béla
a hotel executive séfje —kdvet-
te figyelemmel. A biralat soran
az 6ltézkddés mellett fontos
szempont volt a higiéniai sza-
balyok betartasa, ételvalasz-
tasban és talalaskor a korhd-
séget figyelték a zsdritagok, s
természetesen az izhatas is
nagy jelentéséggel birt. Pro-
haszka Béla Venesz-dijas
mesterszakacs lapunknak ér-
tékelve a versenyt elmondta,
sokféle alapanyagot hasznal-
tak a csapatok, bivaly- és man-
galicahus mellett a z6ldségek
és gylmolcsok széles skalajat.
Mindezt megfelel6en megtisz-
titva, tébb esetben pacolva, sét
formazva készitették el6 a ver-
senyhez. Az alapanyagok utan
természetesen a feltalalt, kitd-
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Il. CORVIN-NAP
Corvin Janos f6szakacsa ismét megtalaltatott

ng iz( ételek sokasaga is szé-
les palettat képviselt, a kuloén-
b6z6 hisokhoz sokféle koretet,
koztuk martasokat is kinaltak
a csapatok. A Rostonsult hét-
vége keretében készitett éte-
lek tdbbsége barmelyik ven-
déglatéhelyen megallna a he-
lyét — fogalmazott a szakem-
ber. A sok j6 kdzoétt azonban
donteni kellett, s kivalasztani
kdzullk a legjobbat. A zsirinek
feltalalt ételek széles paletta-
javal, az izléses télalassal és
a kitlind izekkel az igen szo-
ros versenyb8l Hajduk Zoltan
és csapata kerult ki gy&ztesen.
Ezzel a cimvédd ismét diadal-
maskodott, s amellett, hogy
megdrizte cimét, elnyerte a
Matyas-korabeli kancsot és po-
harait, valamint a f6dijat, a har-
mincezer forint értékd Tesco
vasarlasi utalvanyt. A tavalyi
els6 helyezés utan idén komo-
lyan készlltlink a versenyre,
egy évvel ezelbtt szérakozni
jottlink, most azonban mar a
gy6zelem volt a cél — nyilatkoz-
ta lapunknak a nyertes csapat-
kapitany. Az ételt magunk ter-
veztlk meg, sajat elképzelése-
ink alapjan allitottuk 6ssze a
receptet, ugyanakkor téreked-
tnk arra, hogy kilénleges és
egyben korhl legyen az éte-
link. A szinvonalas ellenfele-
ket nem egy ,6sszedobott”
étellel, hanem egy komolyan
megkomponalt, talra tervezett
ételcsodaval gydzte le a
Hajduk-csapat. A Négy évszak
elnevezésl tal az évszakok
hangulatat, ételeit vonultatta
fel. A séf elmondasa szerint, a
tavaszt a margarinban parolt
zbldborsé- és répaszeletek-
agyon kinalt, baconbe csoma-
golt ,z6éldbabrézsék” képvisel-
ték, a nyarat a gyulai kolbaszos
tokany lecséval jellemezte, az
6sz a sOrben pacolt csuilok volt
parolt véréskaposztaval korit-

ve, mig a telet a paroltrizs-
agyon gyumélcsdkkel és méz-
zel péacolt sertésoldalas jelké-
pezte. Ezekhez a finomsagok-
hoz Sargadinnye-korona fanta-
zianevet visel§ desszertet ki-
nalt a csapat, ebben vala-
mennyi évszak gyimolcsét fel-
vonultattak. A zs(rinek feltalalt
valamennyi étel a helyszinen
készil (kivétel a parolt rizs), a
csapat grillracson és -tarcsan
dolgozott. A kétszeres ,f6sza-
kacs” miutan a nyereménybdl
a csaladi, barati tarsasaggal

meglnnepelte a gy6zelmet,
mar készil a kévetkezd meg-
meérettetésre, a csapattagokkal
egyutt Uj ételkélteményen torik
a fejuket.

A versenyben masodik he-
lyen végzett Brindas Janos, aki
haszezer forintnak megfelel§
utalvanyt, harmadikként Lo-
vasz Sandor tizezer forintos
utalvanyt nyert. A versenyzék
kozoétt egy kildndij is gazdara
talalt, az Erkel hotel vacsora-
meghivasat nyerte Borszéki
Zoltan és barati tarsasaga. k-

Corvin Janos és Gyula varos kapcsolata diakszemmel

(Folytatds az 1. oldalrdl)

bereknek nehéz feladatuk volt,
amikor rangsorolniuk kellett a
gyerekek, fiatalok munkajat,
azonban dénteni kellett. A ver-
seny eredményhirdetésén va-
lamennyi résztveve kapott egy
apr6 emléktargyat, majd Mar-
tos Géza kategérianként ha-
rom-harom dijat adott at a leg-
eredményesebb versenyzdk-

nek. A ,rajzolok” kozott elsé
dijat nyert Mihalka Aliz (Implom
iskola), masodikként végzett
Virag Jenifer (Implom), és har-
madik helyezett lett Vido Lilla
(1. iskola). A masodik kateg6-
ria meseir6i k6zott Szaszak
Fanni (1. iskola) nyert, maso-
dik helyezett Széke Franciska
(Mezdégyan), harmadik Kovacs
Anett (Magvetd). A harmadik
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kategéria gy6ztese Szilagyi

Kata, masodik Nyistyar Kitti,
harmadik Puskas Dorina. A di-

jazottak kilonbdz6 értékid va-
sarlasi utalvanyokat nyertek al-
kotasaikkal. K. A.

Szeptembertdl lapunkban Corvin Krénika cimmel rész-
leteiben vagy teljes egészében kozoljiik a Corvin Janos
és Gyula varos kapcsolata cimi palyazat mindharom ka-
tegoriajanak dijazott palyamunkait. Igy olvaséink lapunk
hasabjaink talalkozhatnak a nyertes rajzokkal, mesék-
kel és esszékkel. A versenykiirasra beérkezett vala-
mennyi alkotast az Erkel Ferenc Muzeum archivalja.
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Vasaraljon 1 Gyulal Tinl Tridt, s Héromszor nyerhet!

1 - KETTOT FIZET, A HARMADIK INGYEN!
2 - A ZACSKOBAN SZINES ROSTIRON AJANDEK!
3 - A FELHIVASERT CSEREBE NYEREMENY!

Kildjin vissza 1db TINI TRIO felhivast 2004. augusrtus 16. &5 sreptember
20. kordtt a Marketing Osztaly cimare (5700 Gyula Ketegyhazi uat 3.},
as a 2004, sraptember 22-i sorsolason 13 éartékes dij
talial gazdara, fodijunk egy hazimozi rendszer!

HAROIM A G ULl
IGAZSAG!
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O Ot érv a Gyulai mellett
cimmel folyik promdcios jatek
az Elésker Kft. boltjaiban, a
cég és a Gyulai Hiuskombinat
Rt. k6zbs szervezésében. A
2004. szeptember 10-i sorso-
lason azok vehetnek részt,
akik augusztus 14. és szep-
tember 5. kozo6tt legalabb 5
darab gyulai termék vonalkdd-
jat felragasztjak a boltokban
elhelyezett akcids kartyara, s
nevikkel, cimikkel ellatva
bedobjak a helyszini urnaba.
A kdzjegyz6 jelenlétében tar-
tand6 sorsoldson (202. sz.
ABC, Gyula, Kossuth tér 5. sz.
alatt, 2004. szeptember 10-én,
11-6rakor) hazimozi-rendszer,
kerékpar, mikrohullamu sité
és kolbaszcsomagok talalnak
gazdara.

O Farmer Expo’ 2004,
Debrecen. A Gyulai Hiskom-
binat Rt. Csabai csipds kolba-
sza termékdijat nyert a 2004.
augusztus 18-21. kdz6tt meg-
rendezett vasaron, amelyet
Martos Géza vezérigazgatd
vehetett at a nyité6 napon. A
részletekrdl a Krénika kdvet-
kez6 szamaban tudositunk.

O Gyulai termékkddex. Uj
termékkatalégussal népszerd-
siti vallalatunk termékeit a pi-
acon. A kiadvanyt el6szér a
Farmer Expo latogatéi vehet-
ték kezlikbe, majd kereskedd-
ink és terlleti képvisel8ink
hasznaljak napi munkajuk so-
ran.

O Uj termékeket dobott
piacra a Gyulai Hiskombi-
nat. A hat szeletelt, 100 gram-
mos készitményt (Gyulai fel-
vagott, Gyulai sajtos felvagott,
Zala felvagott, Majusi cseme-
ge felvagott, Marhahusos pa-
rizsi, Disznésajt) terlleti kép-
viselGink mutattak be a keres-
kedbknek és fogyasztéknak,
els6ként Pécsett, késtoléval
egybekotott arubemutatokon.

O FVM-Tamogatas a Bol-
lér Napokra. A kozel félmilli-
0s 0sszeg, amelyet a Gyulai
Huskombinat Rt. a rendez-
vény folytatasaért kapott, Vido
Kinga marketing menedzser
sikeres palyazatanak gyumol-
cse.

HUSOS KRONIKA

YieceptYovat

&

Ketchupos szelet gyulai kolbasszal

Hozzavalok 6 személyre: 1
kg tarja, 1 szal gyulai kolbasz,
fél liter ketchup, 2 nagy fej vo-
réshagyma, 2 gerezd fokhagy-
ma, 2-3 babérlevél, sé, bors
izlés szerint.

Elkészités: A husszeleteket
zsirban hirtelen pirosra sitjuk,
kizsirozott jénai talba fektetjik.
A voréshagymat karikara vag-

Tovabbra is varjuk jellegzetes gyulai és/vagy
kérnyékbeli ételek elkészitését tartalmazo re-
ceptjeiket, amelyekbdl a legjobbakat folyama-
tosan ismertetjlik a Husos Krénikaban; s a meg-
jelentetett recept szerzéje 3000 forintos vasar-

va, a maradék zsiron ropogds-
ra sutjik, a husra szérjuk. A
gyulai kolbaszt felkarikdzzuk,
és azt a hagymara teritjik. A
ketchupot izlés szerint s6zzuk,
borsozzuk, belenyomjuk a fok-
hagymat, beletessziik a babér-
levelet, beledntjik a talba,
hogy a hust és a kolbaszt tel-
jesen ellepje. Ha nem lepné el,

kevés vordsborral lehet pétol-
ni! A talat befedve, slitében
addig kell sutni, amig a hus
porhanyds nem lesz, és a
sz6szt magaba nem szivja.
Parolt rizs illik hozza.

Jé étvagyat kivanok!

Zombori Orsolya,
Gyula, Térékzugi sor 14. fsz./3.

lasi utalvanyt nyer, amely a gyulai hisaruhaza-
inkban vasarolhaté le. Cimiink: Gyulai Hiskom-
binat Rt. — Marketing Osztaly, 5700 Gyula, Két-
egyhazi ut 3. A boritékra irjak ra: ,,Receptro-
vat”. Varjuk leveleiket!

ARANYERMES ANNUS ADRIAN!

Az Athénban megrendezett nyari olimpiai jatéko-
kon aranyermet nyert Annus Adrian a férfi kalapacs-
vetésben. A Gyulai Huskombinat Rt. altal tamoga-
tott, gyulai szlletésl sportolé 83,19 m-es dobasat
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senki sem tudta felGimulni.

Eredmeényéhez ezuton is gratulalunk.

A Gyulai Hiskombinat Részvénytarsasag kiadvanya. Felelés kiadd: Martos Géza vezérigaz-
gatd. Szerkeszti és terjeszti a Gyulai Hirlap szerkeszt6sége. Szerkesztd: dr. Csarnai Jozsef.

I IU,SOS A szerkesztdéség cime: Gyula, Kétegyhazi ut 3. Levelezesi cim: 5701 Gyula, postafiok 22.
KRONIKA Telefon: (66) 463-469. Fax: (66) 463-154. E-mail: info@gyulahus.hu. Honlap: www.gyulahus.hu.
Nyomtatas: Mozi Nyomda Bt., 5600 Békéscsaba, Luther utca 5/B. Felelds vezetd: Garai Gydrgy.
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