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KRÓNIKA
HÚSOS

Amint arról a februári Húsos
Krónikában hírt adtunk, a nád-
udvari húsüzem Európai Uni-
ós elõírásoknak megfelelõ kor-
szerûsítése – a menedzsment
tervei szerint – négy lépésben
valósul meg.

Az elsõ két fázis az elõirány-
zatoknak megfelelõen alakult,
a sajtüzem 2004. februárja óta
üzemel, biztosítva belföldi szál-
lításainkhoz a Kiváló Magyar
Élelmiszer védjegyes Kondás
disznósajtot, valamint a köz-
kedvelt bihari ízeket megteste-
sítõ véres és májas hurkát, il-
letve egyes gépben fõtt termé-
ket (rakott sertésnyelv és ser-
tésfej).

Az átalakítási munkálatok
harmadik és negyedik ütemé-
re tervezett káposzta- és son-
kaüzemmel kapcsolatos infor-
mációkról a legilletékesebb, a
beruházást irányító Szabó
László mûszaki igazgató tájé-
koztatta lapunkat.

A káposztaüzem építése a
tervekkel megegyezõen ha-

Nádudvari töltött káposzta

Az Országos Munkaügyi Központ Pályaválasz-
tási kiállítást és tanácsadást szervezett 2004. no-
vember 12-13-án Békéscsabán, a Csaba Center-
ben. A regionális érdeklõdés övezte bemutatkozá-
son nagyon sok iskola és vállalat „csábította” a
továbbtanulni vágyó, elsõsorban általános iskolás
korú fiatalokat. A rendezvényt a két nap alatt több
ezren tekintették meg, gyermekes családok és szer-
vezett iskolai csoportok egyaránt. A Gyulai Hús-
kombinát Rt. menedzsmentje nagy hangsúlyt fek-
tetet a húsipari szakmai utánpótlásra, hiszen hoz-
záértõ, igaz hentesmesterek nélkül a vállalat jövõ-
je elképzelhetetlen, ezért nem meglepõ, hogy cé-
günk önálló standdal képviseltette magát.

A Börzsey Lászlóné humánpolitikai osztályvezetõ
irányította húskombinátos csapat (Nagy Gyula
szakoktató és Tóth Gábor, Ungor Tamás, hentes-
mészáros harmadéves szakmunkás tanulók) nem-
csak a Munkácsy Mihály Szakképzõ Iskolát propa-
gálta, de megismertette az érdeklõdõkkel a gyulai
húsipar történetét, a szakmában rejlõ lehetõsége-
ket, sõt Gyulai szárazkolbászaink kóstoltatásával
nyomatékosította érveinket: „A húsipari szakma
jövõje biztosított, hiszen az igazi Gyulai kolbász
mindig a magyar gasztronómia része lesz”!

(csarnai)

Pályaválasztási börze

(Folytatás a 2. oldalon)



!

BLACK

CYAN
MAGENTA
YELLOW

!

BLACK

CYAN
MAGENTA
YELLOW !

!

2

HÚSOS KRÓNIKA

ladt, a mûszaki átadásra november elsõ felé-
ben sor került. Az eredeti idõponthoz képest
történt csúszás oka az uniós SAPARD támoga-
tásban rejlik. Nevezetesen, az uniós szabályok
elõírják, hogy a pénz elnyerésének alapvetõ fel-
tétele, hogy a tényleges munkálatok csak a
szerzõdés aláírását követõen indulhatnak meg,
az ez elõtti számlák érvénytelenek, s nem ve-
hetõk figyelembe az elszámolásnál.

Mivel a SAPARD-támogatásról szóló szerzõ-
dést a felettes szervek 2004. június 30-án írták
alá, minden, a beruházással kapcsolatos teen-
dõt csak július 1-én kezdhettünk meg.

A novemberi mûszaki átadás megtörténtével
beindult a próbaüzem, de ez is számos problé-
mát vetett fel, hiszen ez a technológia ismeret-
len terület számunkra, és a svéd partnertõl szár-
mazó leírások alapos kiegészítésre és pontos
adaptációra szorulnak.

A technikai és technológiai részletek mellõ-
zésével csak megemlítjük a hûtéssel, fõzéssel,
adagolással, csomagolással, tárolással, szállí-
tással felmerülõ gondokat (lásd torzskivágás,
káposzta fõzési hõmérséklete, futószalag ada-
golási sebessége, fagyasztás folyamata, ízesí-
tõk adagolása, stb.)

Az elõbbiek ellenére és/vagy ezzel együtt
elmondhatjuk, hogy a svéd partner képviselõi
2004. november 11–12-én megtekintették az
üzemet, s megelégedetten nyugtázva annak
színvonalát várják az elsõ mintaszállítmányt,
amely decemberben útnak is indul. Belföldön
is megkezdtük a Nádudvari káposzta tesztelé-
sét, az elsõ eredmények nagyon bíztatóak.

A sonkaüzemi beruházást illetõen Martos
Géza vezérigazgató megerõsítette, hogy a szin-
tén némi csúszást szenvedõ projekt 2005-ben
folytatódik, hiszen itt is figyelembe kell vennünk
az uniós támogatási szabályokat. A termékkör
a piaci felmérések alapján itt némileg módosul-
hat (betétes sonkák, félkész sonka).

Marketing erõfeszítéseinket azonban jelen-
leg a Nádudvari töltött káposztára összponto-
sítjuk.

Tudják, ha: Gyulai – kolbász, ha Makói –
hagyma, ha Gyermelyi – tészta, ha Nádudvari
– töltött káposzta!                                 (csarnai)

Az Oktatási Minisztérium
Alapkezelõ Igazgatósága
2004. évben is pályázatot írt
ki a szakképzés fejlesztésé-
nek támogatására.

Pályázatot nyújthattak be
az iskolákon kívül azok a
gazdálkodó szervezetek is
ahol gyakorlati oktatás folyik.
A Gyulai Húskombinát Rt.,
Békés megye egyetlen hús-
ipari képzését végzõ intéz-
ményével a Munkácsy Mi-
hály Szakképzõ Iskolával
együttmûködve képzi a régió
szakember utánpótlását

Harmincmilliós támogatás
szakmunkás és húsipari tech-
nikusi szinten. A pályázat cél-
ja a gyakorlati oktatás tárgyi fel-
tételeinek javítása, kéziszer-
számok, védõeszközök pótlá-
sa, a tanmûhelyi eszközhiány
bõvítése, az élelmiszervizsgá-
lati gyakorlat laboratóriumi esz-
közeinek beszerzése és nem
utolsósorban, egy – a gyakor-
lati bemutatást elõsegítõ – ok-
tatófilm elkészítése.

A húsipari oktatófilm nem-
csak a szakmai fogások bemu-
tatását teremti meg szemléle-
tes módon a képzésben részt-

vevõ diákoknak, hanem sike-
resen szolgálja a hentes és
mészáros, valamint a húsbolti
eladói szakma iránt nyíltnapo-
kon, pályaválasztási börzéken
érdeklõdõ végzõs általános is-
kolai tanulók pályaválasztási
döntését is.

A pályázati programot készí-
tõ és irányító Börzsey Lász-
lóné HR oszt.vez. és gyakor-
lati oktatás vezetõ rövid vissza-
tekintést ad az elmúlt 3 évre,
amikor is a Gyulai Húskombi-
nát Rt. sikeres pályázatot adott
be a szakképzés fejlesztésére.

2001. év 11.138.000 Ft
2003. év 13.362.000 Ft
2004. év   9.100.000 Ft

Ez a több mint 30 millió fo-
rintnyi összeg a Munkaerõ-
piac Alap decentralizált ke-
retébõl lett finanszírozva, és
arra szolgál, hogy a Gyulai
Húskombinát Rt. a szlogen-
jében szereplõ „Tradíció” ki-
fejezéshez hûen a hagyomá-
nyos ismereteket, korszerû
eszközökön adja át a jövõ
nemzedékének.

(cs)

Nádudvari töltött káposzta
(Folytatás az 1. oldalról)
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CORVIN – KRÓNIKA
A Böllér Napokat a helyi és regionális disznóvágási hagyományok megismertetésének, megõrzésének és továbbvitelé-

nek igénye hívta életre. A Corvin Napok részeként megrendezett Rostonsült Hétvége már tágabb, egészen a reneszánsz
korig visszanyúló gasztronómiai kalandozásra csábította a versenyzõket. A „Corvin János és Gyula város kapcsolata”
pályázat pedig arra is kíváncsi volt, hogy a fiatal nemzedékek mennyire ismerik múltunkat, mit jelent számukra, és hogyan
él bennük tovább. Sorozatunkban a három kategóriában (rajz, mese, esszé) kiírt vetélkedés díjazott munkáit ismertetjük.
Fogadják olyan szeretettel, amilyen szeretettel gyermekeink, unokáink alkották!

MIHÁLKA ALÍZ

A Corvin-pályázat elsõ kategóriájának
(6-10 évesek, rajzokkal) gyõztese Mihálka
Alíz, aki jelenleg a gyulai Implom József
Általános Iskola 2/a osztályos tanulója, az
elsõ évet kitûnõ bizonyítvánnyal zárta. A
versenyre rajztanára, Wineter Erika készí-
tette fel. Szabadidejében tévézik és szá-
mítógépezik, szeret biciklizni és olvasni,
és természetesen imád rajzolni. Az idei
tanévtõl az Alapfokú Mûvészeti Iskola rajz-
szakkörében fejleszti tudását.

VIRÁG JENNIFER

A 6-10 évesek rajz kategóriájában Vi-
rág Jennifer szerezte meg a második dí-
jat. Jennifer Athénben született és jelen-
leg is ott él édesanyjával és édesapjával
együtt. Amíg Magyarországon járt iskolá-
ban (Implom József Általános Iskola, Gyu-
la), példás, kitûnõ tanuló volt nagyapja leg-
nagyobb büszkeségére és megelégedett-
ségére, aki segítette és bíztatta is, hogy
induljon el ezen a gyerekeknek írt rajzpá-
lyázaton.

VIDÓ LILLA

Az I. kategória (rajzok, 6-10 évesek) har-
madik díját Vidó Lilla nyerte. Lilla a gyulai
I. sz. Általános Iskola 3/a osztályos tanu-
lója, tavalyi bizonyítványa kitûnõ. A pályá-
zatra anyukája irányításával készült.
Egyébként hobbija a rajzolás, tûzzománc
(már több rajzversenyen, rajzos pályáza-
ton vett és vesz részt, s volt díjazott, kü-
löndíjas). Másik hobbija a tánc, az Energy
Dance Cool tánciskolában tanul évek óta.
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A Gyulai Húskombinát Részvénytársaság kiadványa. Felelõs kiadó: Martos Géza vezérigaz-
gató. Szerkeszti és terjeszti a Gyulai Hírlap szerkesztõsége. Szerkesztõ: dr. Csarnai József.
A szerkesztõség címe: Gyula, Kétegyházi út 3. Levelezési cím: 5701 Gyula, postafiók 22.
Telefon: (66) 463-469. Fax: (66) 463-154. E-mail: info@gyulahus.hu. Honlap: www.gyulahus.hu.
Nyomtatás: Mozi Nyomda Bt., 5600 Békéscsaba, Luther utca 5/B. Felelõs vezetõ: Garai György.
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Hírmozaik ReceptRovat

Továbbra is várjuk jellegzetes gyulai és/vagy
környékbeli ételek elkészítését tartalmazó re-
ceptjeiket, amelyekbõl a legjobbakat folyama-
tosan ismertetjük a Húsos Krónikában; s a meg-
jelentetett recept szerzõje 3000 forintos vásár-

lási utalványt nyer, amely a gyulai húsáruháza-
inkban vásárolható le. Címünk: Gyulai Húskom-
binát Rt. – Marketing Osztály, 5700 Gyula, Két-
egyházi út 3. A borítékra írják rá: „Receptro-
vat”. Várjuk leveleiket!

Prohászka Béla Venesz-dí-
jas mesterszakács, a Hungu-
est Erkel hotel executive séf-
jének karácsonyi receptaján-
lata:

Hideg elõétel: Füstölt
mangalica tormahabos bur-
gonyasalátával

Hozzávalók 4 személyre:
20 dkg füstölt mangalica tarja
(a Gyulai Húskombinát Rt. ter-
méke), 50 dkg burgonya, 10
dkg tejszínes reszelt torma, 1
dl tejszín, só, bors, petrezse-
lyemzöld ízlés szerint, 1 db fe-
jes saláta, 2 db paprika, 2 db
paradicsom.

Elkészítés: A burgonyát
héjában megfõzzük, megtisz-
títjuk, tormával, tejszínnel ha-
bosra keverjük, sóval, borssal,

petrezselyemzölddel ízesítjük.
A salátaleveleket tálra rendez-
zük, majd a szeletelt mangali-
ca tarját ízlésesen rátálaljuk,
paradicsommal és paprikával
díszítjük.

Fõétel: Gesztenyével bé-
lelt szûzérmék mazsolás,
párolt káposztával

Hozzávalók: 80 dkg sertés
szûz, 20 dkg gesztenye-
massza (nem ízesített), 10 dkg
vaj, 0,5 dl konyak, 1 dl olaj, só,
fehérbors, 50 dkg fehérká-
poszta, 50 dkg alma, 5 dkg
mazsola, 1 dl fehér száraz bor,
1 db narancs, 10 dkg bacon.

Elkészítés: A sertés szüzet
elõkészítjük – lehártyázzuk,
felszúrjuk –, sóval, borssal íze-
sítjük. Tölteléknek a geszte-

nyemasszát konyakkal, vajjal,
sóval, borssal elkeverjük,
majd beletöltjük az elõkészített
sertés szûzbe. A bacon egy
részével beborítjuk, közép
meleg sütõben megsütjük. A
megmaradt bacont csíkokra
vágjuk, kiolvasztjuk, ráhelyez-
zük a vékony szeletekre vá-
gott káposztát, a cikkekre vá-
gott almát, a mazsolát, ízesít-
jük, a száraz fehérborral fel-
öntjük, és készre pároljuk. Tá-
laláskor a káposztás köret
mellé helyezzük a felszeletelt
sertés szüzet, grillezett na-
rancsszeletekkel díszítjük.

Az ünnepi vacsorához jó ét-
vágyat kíván a Húsos Krónika
valamennyi munkatársa!

Prohászka Béla karácsonyi receptajánlata

AKCIÓ A GYULAI HÚSKOMBINÁT RT. HÚSÁRUHÁZAIBAN,
Gyulán a Kétegyházi út 3. és a Béke sugárút 50.,

valamint Békéscsabán az Andrássy u. 71.
és a Kazinczy út 21-23 szám alatt 2004. DECEMBER 31-IG:

Csülök sonka 756.-Ft/kg

Májusi csemege felvágott 680.-Ft/kg

Rakott sertés fej 646.-Ft/kg

Sütnivaló májas, véres hurka 399.-Ft/kg

Füst.darabolt seerté comb csn. 911.- Ft/kg

Gyulai vastag kolbász     1578.- Ft/kg

ÜZLETEINK TELEFONSZÁMAI
1.sz. Húsáruház: Gyula, Béke sugár út 50.: tel:30/684-9949
4.sz. Húsáruház: Gyula, Kétegyházi út 3.: tel:30/684-9952
2.sz. Húsáruház: Bcs., Andrássy út 71.: tel:30/684-9950

3.sz. Húsáruház: Bcs., Kazinczy út 21-23.: tel:30/684-9951

fogyasztói áron kínáljuk minden kedves vásárlónknak!

""""" A gyulaiakkal szolidari-
tást vállaló más húsipari dol-
gozók érkeztek november 19-
én pénteken, amikor a mûszak-
váltás idején demonstrációt tar-
tott a HDSZ Gyulai alapszerve-
zete a vállalat bejáratánál, ahol
is a kollektív szerzõdésen túl
szó esett arról, hogy a szak-
szervezet nyolcszázalékos bér-
emelést szeretne elérni 2005-
re. Továbbá az alacsony bérek-
re való tekintettel kérik, hogy
idén karácsony elõtt egyszeri 15
ezer forintos kifizetést kapjon a
kombinát valamennyi munka-
vállalója.

""""" A Vágóállat- és Húster-
mék Tanács a 2004 õszén in-
duló iskolai kezdetre meghirde-
tett az Általános Iskolák között
egy promóciót, melynek a célja
az iskola egy heti igényét bizto-
sítja az ellátás terén: „Mi is ké-
rünk Kolbászt a zsemlébe” cím-
mel. A pályázott iskolák közül a
Gyulai Húskombinát Rt. 9 isko-
la ellátását kapta meg, 11. hó
8-12-ig. Közremûködésünk
eredményes volt, a pályázók
között vannak, akiknek állandó
partnerei vagyunk. Ellátott isko-
lák: Általános Iskola, Speciális
Szakiskola és Diákotthon (Kar-
cag), Kádas György Ált. Iskola
(Kisújszállás), Herman Ottó Ált.
Iskola és Óvoda (Ecsegfalva),
Teller Ede Ált Isk. (Nagybánhe-
gyes), Ált. Iskola és Napközi
Otthonos Óvoda (Kertészszi-
get), Általános Iskola (Kétsop-
rony), Községi Ált. Iskola (Bé-
késsámson), Általános Mûvelõ-
dési Központ Ált. Iskolája (Ki-
rályhegyes), Általános Iskola
(Dombegyház).

""""" Gerhard Stengel Gyula
Város díszpolgárának közremû-
ködésével 2004. november 17-
én a Húsipari Dolgozók Szak-
szervezete Gyulai Alapszerve-
zete Németországból érkezõ
adományként a húskombinát
valamennyi dolgozójának, mint-
egy 1200 személy részére osz-
tott szét édességcsomagokat.
A csomagokban Duplo csoki,
Kinder csoki, joghurtos csoki és
Tick-Tack szerepelt. A dolgozók
nagy örömmel vették át az
édességcsomagokat. A Hús-
ipari Dolgozók Gyulai Húskom-
binát Alapszervezete – vala-
mennyi húskombináti dolgozó
nevében, ez úton is köszönetét
fejezi ki Stengel úrnak, és ez
úton mond köszönetet az ado-
mányokért.


