Az V. Gyulai Bollér Napok
keretében a Gyulai Hiskom-
binat Rt. aprilis 16-an ismét
megrendezte népszerd bollér-
versenyét, amely idénis a ,Ha-
tan négyfélét” cimet viselte. A
rendezvény napja mindjart
egy ,természeti katasztréfaval”
kezd&dott, ugyanis a verseny
el6készitett helyszinét szom-
bat reggelre viz, Martos Géza
vezérigazgatd szavaival élve,
,az Ecsedi-lapnal is sokkal
nagyobb pocsolya” boritotta.
Igy hirtelen j6tt &tlettél vezérel-
ve a var el6tti zoldterilet he-
lyett a varfirdd nyari f6bejara-
ta el6tti diszburkolatos téren
rendezte meg a bollérversenyt
a huskombinat. A helykeresés
és az Uj helyszin berendezé-
se természetesen azzal jart,

hogy id6ben csuszott egy ki-
csit a program, de ez senkit
sem zavart, hiszen igy a sar-
dagasztas helyett valéban egy

élvezetes rendezvény része-

sei lehettek az érdekl6ddk.
Az idei Gyulai Béllér Napok

érdekessége volt, hogy a hus-

kombinat szakemberei bemu-
tatték a hazi disznévagas men-
tetét, azaz mig a versenyzdé
csapatok dolgoztak, addig a
helyszinen megperzseltek és
.Szétszedtek” egy malacot. A
munkalatok menetét Hunyad-
vari Jézsef kommentalta, aki
felelevenitette a haromnemze-
tiségl Gyula disznévagashoz
kapcsolédd hagyomanyait is,
valamint jatékra invitalta a ko-
zénséget. A latvanyossag na-
gyon sok érdekl6d6t vonzott a
rendezvényre, tobb szil6 ki-
I6ndsen orilt a bemutaténak,
mert gyermeke itt lathatott el6-
sz0Or disznévagast. Természe-
tesen a bollérversenyen részt-
vev6 11 csapat munkdjat is
sokan figyelemmel kdvették, a
haziasszonyoknak itt lehetd-
ségulk volt ellesni egy-egy for-
télyt a hlsok el6készitéséhez
vagy akar a hurka-, kolbasz-
toltéshez.

Gyulaiak mellett csabai,
mez6kovacshazi, sarréti és
vajdasagi versenyz6k is részt
vettek a bollérversenyen,
O0sszemérve tudasukat, kreati-
vitasukat és otthonrol hozott
szokasaikat, hagyomanyaikat.
A hatfés csapatoknak négyfé-
le ételt kellett kdtelezben elké-
szitenilk, am a legtébb helyen
azért ennél joval tébb finom-
sag készilt, illetve a hentes
szakma mesterei a nyershus
feldolgozaséanak fortélyait is
bemutattak a kzénségnek. Igy
a nap végén a sllt kolbasz és
hurka, a toroskaposzta, teper-
t6, toItott kaposzta, vagy toltott
karaj mellett a csapatok bemu-
taté asztalain ott sorakoztak a
mesterien megmunkalt nyers

(Folytatas a 2. oldalon)

Uj Kollektiv

Egy cég életében nagyon fontos, hogy a munkavallal6 és
munkaltaté kdzt rendezett munkajogviszony legyen érvény-
ben. Cégunk ezért tartotta fontosnak, hogy a Kollektiv Szer-
zGdést a kor kdvetelményének megfeleléen a tdérvényességi
és formai elGirasok figyelembevételével meguijitsa.

A Kollektiv Szerzddés el6készitésében és vitajaban részt-

Szerz6dés

vevé mindkét fél kifejthette véleményét nagyszer( vitakész-
ségérdl tanubizonysagot téve. Ennek a munkanak az ered-
ménye az aprilis 11-én alairt és aprilis 1-jétél folyamatosan
érvényben lévé Uj Kollektiv Szerz6dés.

Martos Géza
vezérigazgato




(Folytatas az 1. oldalrol)

husok is. Az elkészllt étkek
mellett a birak — Benke Laszlo
mesterszakacs, Martos Géza
vezérigazgato, dr. Perjési Kla-
ra polgarmester, dr. Toth Mik-
I6s Ugyvezet8, Prohdaszka Béla
Venesz-dijas mesterszakacs —
a zsdrizés soran figyelembe
vették a bollérek oltdzékét, a
munkaterilet és a munkavég-
zés higiénigjat, valamint a
munkavégzés menetét is, igy
alakult ki a végeredmény.
Nehéz volt elddnteni a csa-
patok sorrendjét — mondta la-
punknak Martos Géza —, bar §
minden tarsasagnal talalt
olyan egyedi dolgot, ami meg-
hatarozta az éaltala feldllitott
sorrendet. Végul egyetlen ver-
senyz@ sem tavozott lires kéz-
zel a megmérettetésrél, s
nemcsak azért, mert a feldol-
gozott hust haza kellett vinni-
Uk, hanem, mert a helyezette-
ken tul minden csapatnak ju-
tott jutalom. Az 50 ezer forin-
tos vasarlasi utalvanyt, azaz a
fédijat a gyulai Kéménymag
csapat nyerte, ezzel megismé-
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telték tavalyi teljesitményiiket.
A masodik helyezettnek jaro
30 ezer forintos utalvany a
szeghalmiak, azaz a Sarréti
Amatérok markat Gtétte, mig a
harmadik helyezettnek jaré 20
ezer forintos utalvanyt a Mun-
kdcsy Gimnazium csapata

nyerte. A ,Tepert6kever6k” a
Bolyhos Palinka kiléndijat
kaptak, a Séf kedvence kilon-
dijban részesilt a Csabai Kol-
baszklub csapata, a Szent Vin-
ce Pincészet felajanlasat a
Kisgdmbdc csapata vihette
haza, a Vajdasagi allatvedék

— Delicates a Békés Megyei
Hirlap kilondijat nyerte, az
Arany Oroszlan csapat az Al-
féldhus Kft. csomagjaval gaz-
dagodott, mig a varos kuléndi-
jat a Gyulai Tarhonyafesztival
csapatanak itélték oda.

K.A.

A Magyarok Asztala

Ezzel a cimmel jelent meg a
kdézelmultban egy gasztronoé-
miai kédex, amelyet a Parla-
mentben driznek. Az 1 méter
szer 70 centis lapokbdl all6
sulyos kiadvany — 99,5 kilo-
grammot nyom — Gribek La-
jos otlete alapjan Benke Lasz-
16 kdzremikddésével valosult
meg. A kdnyv boritdja szlrke-
marhabdr és 14 karatos arany
kombinaciojabdl all6 dombor-
m.

A gigantikus méretl kodex-
nek forgathatd, olvashaté val-
tozata is elkészilt, ugyan csak
haromezer példanyban, a
szerkeszt6k ugyanis nem sze-
retnék, hogy elértéktelenedjen
a kiadvany. Igy csak azok jut-
hatnak hozza, akik valéban
értéknek tartjak a magyar
gasztronémiat, s hajlanddak
aldozni ra. Gribek Lajos, az
Otletgazda nemrég varosunk-
ban jart, akkor mondta el la-
punknak, 6tlete onnan eredt,
hogy ma mar mindenki készit
szakacskonyvet, a szakmanak
azonban nem volt egy 6ssze-
foglalé mlve. Mondhatjuk hat,
hogy hianypétl6 ez a kiadvany,
amely a honfoglalastél a nap-
jainkig feldolgozza a magyar

gasztronémia fejlédését tradi-
ciondlis receptekkel szinesitve
azt. Akényv az 6tlet megfogal-
mazasatél kezdve masfél év
leforgasa alatt val6ésult meg,
127-en publikaltak benne.

Gyulai vonatkozasban tébb
szempontbdl is érdekes a ki-
advany. Ugyanis tobb oldalon
at ismerteti a gyulai husipar
térténetét dr. Csarnai Jozsef
tollabdl, de szerepel benne
tébb receptjével hires sza-
kacsmesterlink, Prohdszka
Bélais az Olimpiai bajnok sza-
kacsok, cukraszok, A nemzet
séfdiplomatai fejezetben.

Dr. Csarnai Jozsef elmond-
ta lapunknak, hogy a gyulai
hasipar és a gyulai kolbasz
torténetérdl tervez egy 6nallo
kiadvanyt is megjelentetni. A
haromnyelvli  kényv a
Briusszeltél Briisszelig cimet
kapja, s bel6le 1868-t6l — az
elsé gyulai kézvagohid meg-
nyitasatél — a nevesebb hen-
tes dinasztiak bemutatasan at,
a szocialista nagytzem muko-
déséig, illetve az EU-kihiva-
soknak megfelelni prébalé Rt.-
ig ismerhetné meg a kdzénség
a torténetet.

(krisztovan)

Tudomanyos kitlintetés

Az Orszéagos Husipari Kuta-
téintézet vezetdsége és Tudo-
manyos Tanacsa Lérincz Fe-
renc Emlékéremmel tintette ki
dr. Miskucza Mariat, a Gyulai
Huskombinat élelmiszerbiz-
tonsagi igazgatojat. A ve-
gyészmérndki 1981 6ta dolgo-
zik a cégnél. El6szdr a kémiai
laboratériumot vezette, majd
1982-t6l a minGségellendrzé-
si osztaly elsé emberekeént te-
vékenykedett.

Kolléganénk 1986-ban hus-
ipari szakmérndki oklevelet,
1991-ben doktori cimet szer-
zett. A Gyulai Huskombinat
szervezetének atalakitasa
néha megkovetelte, hogy a ki-
tintetett a minéséglgy és az
élelmiszerbiztonsag terlletein

tal is szerepet vallaljon. igy
példaul 1996. és 1999. kozott
termelési igazgatéként tevé-
kenykedett. A munkakdrébdl
adodo feladatok ellatasa mel-
lett rendszeresen részt vallal
a husipari szakmunkéastanuldk
képzésében, vizsgazgatasa-
ban.

Dr. Miskucza Maria rend-
szeres el6addja a kiilénbdzd
élelmiszeripari férumoknak,
igy az Orszagos Husipari Ku-
tatéintézet rendezvényeinek
is. A kitintetéssel egy igényes
és sikeres szakmai életutat ki-
vantunk elismerni. Kollégank-
nak gratulalunk, erét, egész-
séget kivanunk!

Dr. Szerdahelyi Karoly
OHKIl igazgaté
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3 Gvular urabalom gsamara — Corbm Fanos varur paranesara —
if {agsakirs berestetik

A meghizatasa eg a5 ezsel jaro , Corbin Janos Yirur Fossakacsa”
(i gy egstenbare giol,

3 jelaltek megmérettetésice nyilbdnos proban becill sor, a3 Tr
2003, toenek jalins haba 30, napran, a Srulai Yar tobeben,

3 jelentkesok ssamara esakis a helpssm bistosittatis, a ssitkseqes
esskosokrol ok gonboskobyanak,

3 bicalat eloegsesches et abag etel feltalalisa ssithseqes, ahol
fontos ssempont winben korites! s eqmb rostonsilt ctelhes Svuln
fiisseres tarjat abunk, a masik ctek alapanpagat a probasokea bissuk
\be kisrolag sertés 65 marha jossdg fohet s3obal),

3 bontes meg asnap este S-kor megigmertettetik, s npilbinossagra
hosattatik @ @valai ¥ar tabchen, a Peguan Esteken.

Martos Gesa
Yarnagy

(BévebDh fehdagostasen a Gyulal Huskombinal BL Markeling oszts-
lyahoz fordulhat: Tel: B&ME3-469, Fax: 66/M63-154, E-mail:
infoEgyutahus.hiu. )
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O Bihari izekkel jelentkezik
a Gyulai Huskombinat Rt. a ké-
vetkez6 hdénapoktol a piacon.
A dolgozéink altal mar ismert
és tesztelt Toltott kaposzta Uj
dizajnnal, 1kg-os egalizalt
zacskoban, fagyasztva keril a
boltokba. A Rabléhus (alias
saslik) kifejezetten a grillsze-
zonra készult fagyasztott ter-
mék, Otpalcikds adaggal az
1kg-os egységben. A Skandi-
nav-orszagokba (Svédorszag,
Dania) mar mindkét cikket szer-
zG6dés alapjan szallitjuk.

O A XIV. Farmer Expon
(2005. junius 1-4., Debrecen)
vallalatunk ismét a NAGISZ-
csoporttal kozdésen allit ki. Ked-
velt és piacvezet6 készitmé-
nyunk (Gyulai kolbasz és ma-
jas) mellett két uj termékiink-
kel jelentkezink a vasaron,
megpalyazva a termékdijat is:
toltétt kaposzta és rabléhus,
bihari izek Nadudvarrol.

O Személyzeti hirek a cég
életében. Dénes Lajos gazda-
sagi vezérigazgaté-helyettes
majus 1-jével megvalt a valla-
lattél, de masodallasban pénz-
Ugyi szakértéként viszi tovabb
a banklgyeket. Tobbi terile-
tét gazdasagi igazgatoként Tar
Imre veszi at. A pénziigyi és
szamviteli osztalyt megbizott-
ként Médrocz Janos iranyitja
Molnar Tamas kivalasa 6ta.
Graner Zoltan logisztikai veze-
t6 marcius 31-én tavozott, az
Uj logisztikai és marketingve-
zet6 majus 1-jétél dr. Csarnai
Jozsef.

O COOP Paroskolbasz
gyartasat kezdi meg a vallalat
majus masodik felétdl. A va-
kuumcsomagolt, gyorsérlelé-
sli félszaraz csip8s kolbaszt a
telies COOP-hélézatba szallit-
juk majd.

£
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Hozzavalok: 50 dkg burgo-
nya, 20 dkg Gyulai kolbasz, fél
fej véréshagyma, 2 db tojas,
so, bors, zéldpetrezselyem.

Elkészités: Az 50 dkg bur-
gonyat héjaban megfézzik,
majd megtisztitjuk. A 20 dkg

YieceptYovat

Gyulai Pogacsa

tisztitott Gyulai kolbasszal
egydlitt ledaraljuk. Eldolgozzuk
fél fej reszelt véréshagymaval,
séval, 6roélt borssal, finomra
vagott zoldpetrezselyemmel
€s a 2 egész tojassal. A
masszabdl pogacsakat forma-

zunk, morzsaba martjuk, és
forré zsiradékban kisutjik.
Feltétként, de 6nallo étel-
ként is talalhatjuk.
Jo étvagyat!
Fazekas Hajnalka
Gyula, Budapest krt. 48. 1/1.

Tovabbrais varjukjellegzetes gyulai ésivagy komyeékbeli ételekelkészi-  vasarlasi utalvanytnyer, amely agyulai hiisaruhazainkban vasarolhato le. Ci-
téséttartalmazo receptjeiket, amelyekbdl alegjobbakat folyamatosanismer- - miink: Gyulai Hiskombinat Rt.—Marketing Osztaly, 5700 Gyula, Kétegyhazi ut
tetjiik aHusos Kronikaban; s amegjelentetett recept szerz6je 3000forintos 3. Aboritékrairjdkra: ,,Receptrovat”. Varjuk leveleiket!

Iskolai bemutatd diszndvagas

Szokatlan eseménynek le-
hetett részese februar 10-én az
Implom Jo6zsef Altalanos Isko-
la kdz6ssége. Ugyanis a fa-
gyos id6ben hagyomanyos
disznbévagast rendeztek az in-
tézmény udvaran, felelevenit-
ve a disznétorhoz kapcsoldédo
német és magyar népszokaso-
kat. A programban tevékenyen
kdézremikodott a Gyulai Hus-
kombinat Rt., amely el6szor is
a disznét biztositotta, masod-
szor a szakembereket, akik fel-
dolgoztak.

Még a gyakorlott disznéto-
rozéknak is kilonleges él-
ményt jelentett ez a program,
mert apaink-nagyapaink kora-
bdl sok-sok szokast feleleve-
nitettek a résztvevék. Mindjart
az els6 ilyen momentum volt,
a disznoperzselés, ugyanis a
huskombinat hentesei szalma-
ba burkolva perzselték a disz-
nét. A disznévagas miveleteit
— a perzseléstdl a husok el6-
készitéséig — szdérakoztatdéan
ismertették a szakemberek,
ebben Hunyadvari Jézsef volt
segitségiikre. Kézben régi ha-
gyomanyokat elevenitettek fel
a didkok és pedagoégusaik. Igy
kerllt sor bollérverésre, zéld-
agdugasra, kantalasra és ter-
mészetesen hagymasvér-kos-

tolora is. A diakok versenyez-
tek is, vagy inkabb jatékosan
vetélkedtek ezen a napon, a
témahoz kapcsolddé kérdé-
sekre valaszoltak, az élménye-
iket papirra vetették, megraj-
zoltak, s a legaktivabbak Gyu-
lai finomséagokat nyertek. Per-
sze disznétoros — vagy majd-
nem disznétoros — falatok min-
denkinek jutottak, a Huskom-
binat ugyanis uzsonnaval is
megvendégelte az iskola ko-
z8sségét.

Ordém latni, hogy a gyerekek
mennyire élvezik a programot,

s a kollegaink is nagyszerd
partnerek ebben — mondta la-
punknak Martos Géza, a kom-
binat vezérigazgatdja, akik
szintén ellatogatott az iskolai
disznovagasara. Hasonloan
6romét és elégedettségét fe-
jezte ki Somi Attilané, a hazi-
gazdak igazgatodja, aki el-
mondta, hogy a program sike-
re varakozasaikat is felulmul-
ta. A szllék is szivesen fogad-
tak a disznévagas hirét, tébben
kiléndsen orultek, mert gyer-
mekik még soha nem volt ré-
szese ilyen az élménynek.

Magyar Régidk Hete Briisszelben

Az Eurépai Uni6 févarosdban, Brisszelben marcius 14. és
18. k6z6tt mutatkozott be hazank. A rendezvény harom részbdl
allt, kiallitason, konferencian és workshop-ok segitségével mu-
tathattuk meg, mivel gazdagitjuk az uniét. A Magyar Régiok Hetét
dr. Braun Gyula, a Magyarorszagi Régiok Brisszeli Képvisele-
tének igazgatdja nyitotta meg, kiemelve, hogy uniés csatlako-
zasunk Ota a magyarorszagi régiok és varosok szamara ez az
elsé bemutatkozasi lehet6ség az eurdpai nagykdzdénség el6tt.

A kiallitason véllalatunk Gyula varoséaval kézés standon mu-
tatkozott be. Az 1935-6s Brisszeli Vilagkiallitason aranydiplo-
maval jutalmazott Gyulai kolbasz most is nagy kbzénségsikert
aratott. A konferencian Adam Andrds exportigazgaté a Gyulai
Huskombinat Rt. képviseletében a mangalica sertés kolbasz-
készités szempontjabol kivételes adottsagairdl, és természete-
sen a gyulai kolbaszrol tartott tajékoztatot.

(csarnai)
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A Gyulai Hiskombinat Részvénytarsasag kiadvanya. Felelés kiadd: Martos Géza vezérigaz-
gatd. Szerkeszti és terjeszti a Gyulai Hirlap szerkeszt6sége. Szerkesztd: dr. Csarnai Jozsef.
A szerkesztdéség cime: Gyula, Kétegyhazi ut 3. Levelezesi cim: 5701 Gyula, postafiok 22.
Telefon: (66) 463-469. Fax: (66) 463-154. E-mail:info@gyulahus.hu. Honlap: www.gyulahus.hu.
Nyomtatas: Mozi Nyomda Bt., 5600 Békéscsaba, Luther utca 5/B. Felelds vezetd: Garai Gydrgy.
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