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Kozgyulés

A Gyulai Hiskombinat Rt.
tulajdonosi kére majus 17-én
tartotta évi rendes kdzgydlé-
sét. Az llésen elfogadtak a
2005. évi mérlegbeszamolot
és a reorganizacios terv 2006.
évi médositott valtozatat. Ot
évre megvalasztottak a vezetd
tisztségvisel6ket. Az Igazgato
Tanacs tagjai: Kovdcs Lajos,
Ruck Janos, Barko Jozsef és
Tarr Imre. A Fellgyel6 Bizott-
sag tagjai: Csirkés Laszlo,
Ddaréné Sulyak Sara és
Bezdan Janos. A kézgyllés
hatarozatlan id6re megerdési-
tette Ruck Janost vezérigazga-
t6i posztjan.

Elfogadtak a vallalat Szer-
vezeti és Mlkodési Szabaly-
zatanak modositasat. Torzs-
kari besorolast — azaz kdzvet-
len vezérigazgatdi iranyitast —
kapott a jogi, rendészeti, hu-
manpolitikai, élelmiszerbiz-
tonsagi, gazdasagi és marke-
ting részleg. A fennmarado te-
riletek — termelés, miiszak és
kereskedelem — az altalanos
vezérigazgaté-helyettesi ha-
taskorbe kerliltek; a kereske-
delmi igazgatd, a miszaki f6-
mérndk és a harom Gzem ter-
melési vezetdje neki tartozik
beszamolassal csakugy, mint
az anyaggazdalkodasi veze-
t6. Cs. J.

Béren Kivdli juttatasokrol dontottek

Ruck Janos

A Gyulai Hiskombinat Rt-
.nél Ruck Janos vezérigaz-
gat6 és Bezdan Janos, a Hus-
ipari Dolgozok Szakszerve-
zetének helyi, alapszervezeti
vezetbje bértargyalasokat
folytatott. A hasiparban or-
szagosan nehézkesen ala-
kultak az egyezkedések, am
Gyulan a targyalas végére
majus 8-an pont kerdlt. A két
vezetd abban allapodott meg,
hogy a Huskombinat mintegy
hétszaz dolgozojanak béren
kivlli juttatasokkal n6het eb-
ben az évben a jévedelme.
Ezzel Békés megye legna-

gyobb egyik élelmiszer-fel-
dolgozoéjandl biztositott a
munkahelyi béke.

A megallapodas szerint, a
dolgozdéknak minden munka-
napon jaré étkezés téritési di-
jat minimalisra csOkkentet-
ték. Tovabba az alkalmazot-
tak — térvényi adémentes le-
het6ségként — évente harom
alkalommal 6250 forint érté-
kd vasarlasi utalvanyt kap-
nak. A vezérigazgaté és a
szakszervezeti vezetd ab-
ban is megallapodtak, hogy
ez év decemberében megbe-
szélést folytatnak a Huskom-
binat 2007 évi bér- és j6vede-
lemviszonyairol.

A térgyalasok eredményeét
mindkét vezet6 értékelte la-
punknak. Ruck Janos vezér-
igazgato szerint, mindket fél
kompromisszumkészséget
tanusitott a megallapodas
soran.

— A Hiskombinatnal 2005
szeptemberében, amikor at-
vettem a vezetést, elkezd-
tink egy reorganizaciés folya-
matot. Ezt szandékom sze-
rint, kdvetkezetesen véghez
is visszUk. Ezért a cégveze-
tés részérdl erdn felllinek tar-
tom a megéllapodast. Ugyan-

Bezdan Janos

akkor bizok a javul6 piaci le-
het6ségekben és a hatéko-
nyabb értékesitésben — nyi-
latkozta lapunknak Ruck Ja-
nos.

Bezdan Janos szakszer-
vezeti vezetd is elégedett a
targyaldsok eredményével.

— Ugy gondolom, korrekt
megegyezés szlletett a cég-
vezetés és a szakszervezet
k6zott, a dolgozok érdeké-
ben. A megallapodas soran fi-
gyelembe vettik a cég gaz-
dasagi helyzetét, ezért fogad-
tuk el a béren kivdli juttataso-
kat. (ka)

Kitintetés szakmai életutért

Kiihn Andrédst a Magyar Elelmezésipari Tudomanyos Egyesiilet Husipari
Szakosztalya valasztmanya életutja elismerése és nagyrabecsilése kifejezése-
ként Kdves Janos-dij elismerésben részesitette aprilis 24-én, Budapesten.

Kuhn Andras 1945. marcius 10-én szlletett Nyiregyhazan, két gyermeke van.
A kdzépiskola elvegzése utan 1962-ben kezdett dolgozni a Csongrad Megyei
Allatforgalmi és Husipari Vallalatnal, mint segédmunkas. Vallalati 6szténdijas-
ként végzett 1967-ben, ekkor keriilt a Szegedi Szaldamigyar kézponti Uzemébe,
mint gyakornok, késébb, mint f6technolégus. A munka mellett esti képzésben
élelmiszeripari izemmérnoki diplomat szerzett 1973-ban. 1975-t6l a szegedi
vagolizem vezetSjeként iranyitotta az tizemet. 1988. januar 1-t6l a Pick Szeged
Rt. termelési igazgatojaként dolgozott. 1992-ben a Szegedi Elelmiszeripari F6-
iskolan masoddiplomat szerzett marketing-menedzser Gizem-mérndk szakon.
Munkaja elismeréseként a FéldmUivelésigyi és Vidékfejlesztési Miniszter 2002.
marcius 15-én ,PRO ALIMENTIS HUNGARIAE” dij kitintetést adomanyozott
szamara, melyet els6ként kapott a magyar husiparban. A Pick Rt.-t6l 41 évi
munka utan nyugallomanyba vonult 2005. marcius 10-én, majd tovabb dolgo-
zott a Kiskunfélegyhazi Hungary Meat Kft.-nél 2005. szeptember 30-ig. Jelenleg
a Gyulai Haskombinat Rt. Vezérigazgato-helyettese, e munkakérét 2005. okto-

ber 1-jétdl latja el. (csarnai)
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A Magyar Mangalica
sertés az egyetlen
tisztavérben fennma-
radt Gshonos sertés-
fajtank. Ose a mediter-
ran asatag sertes,
azaz a Mangalica a
spanyol Ibérico zsir-
sertés egyetlen élé ro-
kona. Abalkédnon és a
Karpat medencében a
romaiak terjesztették
el kdzvetlen 6sét, a
Szalontai sertést.

1833-ban a szerbek
hiresen zsiros Suma-
dia fajtaju sertéseit
Jozsef  f6herceg
kisjenéi uradalmaban
az ottani bakonyi és
szalontai allomanyok
keresztezésére hasz-
nalta fel. E kereszte-
zés eredménye lett a
Mangalica, s olyan si-
keresen, hogy az
1850-es években mar
minden nagy tenyé-
szetben volt kisjendi
vér. Aranykorat a fajta
a XIX. szazad végétdl
az 1940-es évek végé-
ig élte. Millioszamra
hajtottak, majd szalli-
tottak 6ket nyugatra,
ahol végig Grizték j6 hi-
riket

A masodik vilagha-
boru utan a zsir helyé-
be a vilagpiacon az ét-
olaj Iépett, s a hus
mennyisége lett a fon-
tosabb értékmérdje a
sertéseknek. Folya-
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GYULAITERMEKARADAT: AZizOROM!
lll. rész : Gyulai Mangalica termékek

Kopog a szeme, de nem hisz a sze-
mének, bar mar szemet vetett ra,
hisz majd kiszurja a szemét! Mi fel-
nyitjuk a szemét, nehogy a szemunk-
re hanyja, inkabb vigyazzon ra, mint
a szeme fényére! Sorozatunk célja,
hogy ne csak keressék, de rogton fel
is ismerjék az igazi gyulai készitmé-
nyeket! Ehhez kivanunk segitséget
nyujtani fotokkal illusztralt termék-
felsorolasunkkal. Aztan ne csak a
szemiiket legeltessék!!!

matosan csdkkent a
szamuk, a fajta a tel-
jes kihalas szélére
sodrodott. 1991-re 198
db-ra csbdkkent a
térzskdényvezett man-
galica kocak szama.
A mangalica kille-
mét tekintve tipikus
zsirsertés, rovid, mély
térzs, finom csonto-
zat, dus géndor sz6ér
és palaszirke turdka-
rima s kérmdok jellem-
zik. Harom szinvalto-
zata maradt fenn: a
szbke, a fecskehasu
és avords. (anegyedik
fekete - valtozat a het-
venes évek elejen ki-
halt). Igen szilard
szervezetli, nem
stresszérzékeny, ri-
deg tartast kedvel6 faj-
ta. T(ri, s6t kedveli a
nagy falkaban, nyaj-
ban valé tartast, egész
évben tarthat a sza-
badban.
Tisztavérben ke-
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VESSé szapora, lassan
fejlédik és igen zsiros,
szalonnas kitermelést
ad. A mangalica ser-
tés a vilag legzsiro-
sabb sertése, altala-
ban képes tébb mint 70
% fehéraru termeléseé-
re. Zsirja és szalonna-
ja kifejezetten la-
gyabb, a zsir olvadasi
pontja alacsonyabb,
emeészthet6sége ked-
vezGbb. A Kkevés
meny-nyiségd hus mi-
ndsége, ize, konzisz-
tenciaja azonban 6sz-
szehasonlithatatlanul
jobb, mint a modern
nagyfehér és lapaly
tipusu sertéseké.
Husa kifejezetten al-
kalmas szarazaruk,
f6leg kolbasz és érlelt
sonkafélék gyartasa-
ra.

lgy aztan nem vélet-
len, hogy a 90-es évek
masodik felétdl a Gyu-
lai Hiskombinat el-

kezdte a Mangalica
kolbasz gyartasat és
forgalmazasat, ezt ko-
vette a Mangalica tar-
jaés majas, sazuj ev-
ezredben nyolcféle
termékkel vagyunk je-
len a piacon.

A Gyulai mangalica
termékek eddig min-
den olyan vasar nagy-
dijat elhoztak, ahol
csak bemutattak oket.
(I.HUs-fesztival Nagy-
dij 2000., OMEK
Nagydi] 2000.,
FOODAPEST Ujdon-
sagdij 2000. ,Becsi
Elelmiszer Kiallitas
2002.,Debreceni Far-
mer Expo 2003.,stb.)
A legjobb szarazaru
sertésbdl a legjobb
szarazaru gyar késziti
a legjobb kolbaszt.
Ezt mi sem bizonyitja
jobban, mint az, hogy
a Mangalica kolbasz
rendelkezik a Kival6
Magyar Elelmiszer
védjeggyel, valamint
részesilt a ket legran-
gosabb élelmiszer-dij-
ban, a Magyar Miné-
ség Haza es Magyar
Termék Nagydij elis-
merésben.

Az egykor szinte ki-
zardlagosan a szegé-
nyek eledelekeént is-
mert mangalica mara
delikatesz arut add
hungari-kumma valt.

(csarnai)
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Mangalica kolbasz védégazas csomagolasban, szavatos-
sag 50 nap, ~ 600 g

Mangalica szeletelt szalami véd6gazas csomagolasban,
szav. 80 nap, 120 g

Csabai csipés kolbasz védégazas csomagolasban, szava-
tossag 60 nap, ~500gr

Mangalica szalami vakuumcsomagolasban, szavatossag
60 nap, ~800 g
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Mangalica kolbasz-karika védégazas csomagolasban,
szav. 60 nap, ~ 200 g

Mangalica szeletelt kolbasz véd6gazas csomagolasban,
szav. 80 nap, 120 g

Mangalica majas, szavatossag 30 nap, ~ 500 g

Mangalica s6zott szalonna vakuumcsomagolasban, szav.
60 nap, ~ 1000 g




Sirmozaik

O Eladésra kinalja a Gyulai
Huskombinat Rt. kihasznalat-
lan alléeszkdzraktar terliletét
a Kétegyhazi uton, a 6668/2.
hrsz. alatt. A 22.747 m2-es te-
rilet kikialtasi ara 25.000Ft/
m2. A Ruck Janos nevére
cimzendd, 2006. majus 31-ig
beérkezett palyazatok bonta-
sa és elbiralasa junius 2-an
kezdddik. Bévebb informécio-
val Daka Zsolt miszaki fémér-
ndk szolgalhat, akit a 66/620-
220-as kdzponti szamon vagy
a 620-212-es kdzvetlen sza-
mon érhetnek el.

O Altalanos aremelést ter-
veznek a magyar husipari cé-
gek. Szombathy Laszl6 keres-
kedelmi igazgaté arrél tajé-
koztatott, hogy vallalatunk
nem emeli arait, csupan a
szokasos szezonalis arkorrek-
ciot kivanja érvényesiteni.
Szandékunk tovabbra is a
kdzkedvelt gyulai termékek
orszagos bolti megjelenitésé-
nek biztositasa.

O Uj vezeté, Kiss Laszlé
iranyitja 2006. majus 02-t6l a
rendészet munkajat. Kiss
Laszlo, csakugy mint az Uj
élelmiszerbiztonsagi felel6s
Héczey-Szabé Mihalyné, a
békéscsabai Barnevalnal tél-
t6tt be hasonl6 beosztast.

O Nyiregyhazan nyit 4j min-
taboltot a Gyulai Hiskombinat
Rt. A markaUlzlet viszontela-
dokat és maganfogyasztdkat
egyarant var. A tulajdonosok
és a cégvezetés a Szabolcs-
Szatmar-Bereg megyei elada-
sok emelkedését reméli az
akviziciotol.

O Hdusipari muzeumunkat
berettyoujfalui iskolasok tekin-
tették meg 2006. majus 12-én.
Pappné Dorogi Ibolya osztaly-
féndk kdszdnetét és elismeré-
sét fejezte ki, egyrészt Nagy
Gyula szakoktaté minden
részletre kiterjedd tajékoztata-
saért, masrészt azért, hogy a
tanuldk a kézel 140 éves mult-
ra visszatekint6 gyulai hus-
ipar révén a kolbasz- és hus-
készitmény-gyartas altalaban
vett titkaival és fortélyaival is
megismerkedhettek. A bemu-
tatoé termékkdéstoldval zarult, a
ndévendékek nagy drémére.
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%ceptf/govai
Gyulai batyu

ket JAl kiverjik, sdzzuk, or-
sozzuk. A hisszeletek ko-
zepéhe helyezzik a karika-
ra vagott uorkdt, a felkari-
kézott Gyulai kollkészt és a
negyedoe végott fBtt tojast.
Batyu alakira formdzzuk,

histlvel vagy fogvajdval
Gsszetlizzik. Forrd olajkan
hirtelen megsiitjik. Tert -
gonyaval és vegyes-vagott
savaryUsagoal talaljuk.

Bekiildd: Juhasz Séndorné,
Nagykanmards, Petofi u. 46.

Hozzévaldk 4 személyre:
8 szelet kicsmtozott karaj,
fél szal Gyulai kolbész, 2do
keményre fott tojas, 2 do
kbdzepes nagysagu savanyu
uorka, 6, Grolt bors.
Elkészités: A hisszelete-
Tovabbra is varjuk jellegzetes gyulai és/vagy
kérnyékbeli ételek elkészitését tartalmazo re-
ceptjeiket, amelyekbdl a legjobbakat folyama-

tosan ismertetjik a Hisos Krénikaban; s a
megjelentetett recept szerzje 3000 forintos va-

sarlasi utalvanyt nyer, amely a gyulai husaruha-
zainkban vasarolhato le. Cimink: Gyulai Hus-
kombinat Rt. — Marketing Osztaly, 5700 Gyula,
Kétegyhazi Ut 3. A boritékra irjak ra: ,Receptro-
vat”. Varjuk leveleiket!

06. méajus 18-
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asarlasara indu
Igia varosnézé
ten a csutorto
or a VAR el6tti
kombinat Rt. m
, Beke sugarut
en kedves
edvezmeé
arolhatja

lai termé
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A Gyulai Hiskombinat Részvénytarsasag kiadvanya. Felelds kiado: Ruck Janos vezérigazgato.

tatas: Mozi Nyomda Bt., 5600 Békéscsaba, Luther utca 5/B. Felelds vezetd: Garai Gyorgy.




